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Amasadora Industrial 20 Kg Timer VAM-50T VENTUS

SKU: 1009V | Categorias: Amasadoras | Stock: En stock

Descripcion
La AAmasadora Industrial 20 Kg Timer es la herramienta perfecta para negocios que buscan optimizar su proceso de amasado con
un equiporobusto, eficiente y seguro.

Gracias a su capacidad de hasta 20 kg de masay su sistema de transmision confiable, se garantiza una produccidn uniforme y de alta
calidad.

Ademas, su estructura en acero inoxidable y sus sistemas de seguridad avanzados la convierten en una opciénideal para panaderias,

pastelerias, pizzerias y cocinas industriales.

Caracteristicas Destacadas Amasadora Industrial 20 Kg Timer
£ apacidad y Rendimiento para Produccion Comercial:
o Capacidad de amasado de hasta 20 kg, permitiendo preparar grandes volimenes con facilidad.
o Capacidad maxima de 13 kg de harina, asegurando mezclas consistentes y homogéneas.
¢ Volumen del bowl de 30 litros, ideal para operaciones comerciales con alta demanda.
Eonstruccidon Robusta y Funcional para Mayor Durabilidad:
o Estructurafabricada en acero inoxidable con terminaciones esmaltadas al horno, garantizando resistencia al uso intensivo y facil
limpieza.
o Bowlde aceroinoxidable reforzado, disefiado para soportar el uso continuo en entornos comerciales exigentes.
Maxima Seguridad y Control en Cada Preparacion:
¢ Rejillade proteccién en acero inoxidable, con sistema de detencidn automatica que detiene lamaquina si se abre larejilla.

e Timer ajustable de hasta 60 minutos, permitiendo programar el tiempo exacto de amasado para cadareceta.



Sistema de Transmision Eficiente para un Desempefio Optimo:
o Transmision a través de poleas, asegurando un funcionamiento estable y prolongando la vida Gtil del equipo.
¢ Ejes montados enrodamientos sellados, lo que mejora la eficienciay reduce el desgaste por friccién.
Versatilidad y Adaptabilidad para Diferentes Tipos de Masa:

¢ Operacioén conuna velocidad mas funcion de reversa, adaptandose a distintos tipos de amasado y facilitando la manipulacion

delamezcla.

Especificaciones Técnicas Amasadora Industrial 20 Kg Timer
e Capacidad de Masa: 20 kg
e Capacidad de Harina: 13kg
¢ Volumen del Bowl: 30 litros

Potencia: 1,5 kW

Motor: 2 HP

Velocidades: 1velocidad +reversa

¢ Dimensiones:
o Ancho: 725 mm
o Profundidad: 432 mm
o Alto: 886 mm

Peso Neto: 97 kg

Usos Sugeridos

Debido a su potenciay disefo funcional, esta amasadora industrial de 20 kg es ideal para:

Panaderias y pastelerias: Por ejemplo, permite la preparacion de masas para pan, bizcochos y reposteria con un acabado uniforme.
Restaurantes y pizzerias: Ademas, su capacidady fuerzalahacenideal para bases de pizzay otras masas ligeras.

Produccion comercial: Por lo tanto, es una excelente opcidn para negocios que buscan mejorar su capacidad de produccion conun

equipo confiable y duradero.

Sugerencias de Mantenimiento Amasadora Industrial 20 Kg Timer

Para garantizar un rendimiento éptimoy prolongar la vida Util del equipo, es recomendable seguir estos consejos de mantenimiento:
Empiezaregular: Con el fin de evitar acumulaciones de residuos, limpiar el bowl, larejilla de proteccidny las superficies externas con
un pafio himedoy detergente suave después de cada uso.

Revision de componentes: Para asegurar un funcionamiento eficiente, inspeccionar periédicamente las poleas, los ejes y los

rodamientos sellados.

Euidado del timer: Para mantener un control preciso en cada preparacion, verificar regularmente que el temporizador funcione

correctamente.

Eabricacion de piezas moviles: Debido a la constante friccion, aplicar lubricante en las partes recomendadas por el fabricante para

evitar el desgaste prematuro.

Evitar sobrecarga: Para prolongar la vida Util del equipo, no exceder la capacidad méaxima de 20 kg de masa.

Beneficios Adicionales

Facil de operar, con undisefio intuitivo y controles simples para un uso eficiente.
Maxima seguridad en cada uso, conrejilla protectoray sistema de detencion automatica.
Estructurarobustay confiable, ideal para negocios con alta demanda de produccion.

¥ersatilidad en diferentes preparaciones, adaptandose a diversos tipos de masa con su sistema de reversa.



En conclusidn, la Amasadora Industrial 20 Kg Timer es una inversién clave para negocios que buscan optimizar su proceso de

amasado conun equipo potente, seguroy duradero.

Gracias a su construccion en aceroinoxidable, su sistema de transmision eficiente y su capacidad de produccion, este equipo se

convierte en una herramientaimprescindible en panaderias, pastelerias y cocinas industriales.

Asi que, sinecesitas una amasadora confiable, de alto rendimiento y facil de operar, jesta es la opcién perfecta para tu negocio!
o

om
Amasadora Industrial 20 Kg Timer es ideal para panaderias y restaurantes que buscan eficienciay seguridad.

Con capacidad de 20 kg de masay bowl de acero inoxidable, ofrece transmision por poleas, timer ajustable y sistema de seguridad

condetencidn automatica.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 75x50x95¢cm
Peso 120 kg

Galeria deimagenes
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