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Bandeja Perforada 58x68 cm Aluminio VENTUS

SKU: 1410 | Categorias: Bandejas | Stock: En stock

Descripcién
La Bandeja Perforada Aluminio 58x68 cm es un accesorio esencial para panaderias y pastelerias que buscan optimizar la calidad de

sus productos horneados.

Gracias a su disefio perforado, se garantiza una coccion mas uniforme, permitiendo que el calor circule eficientemente alrededor de

las preparaciones.

Ademas, su fabricacion en aluminio de alta resistencia asegura durabilidad y facil mantenimiento, convirtiéndola en una herramienta

indispensable para hornos industriales.

Caracteristicas Destacadas Bandeja Perforada Aluminio 58x68 cm
Pisefno Perforado para una Coccion Perfecta:
o Perforaciones estratégicamente distribuidas, favoreciendo una mejor circulacion del calory una cocciéon mas homogénea.
o Ideal para productos horneados, logrando texturas crujientes en panes, galletas y otras preparaciones.
Material Resistente y Duradero:
o Fabricadaintegramente en aluminio, proporcionando resistencia a altas temperaturas y un uso prolongado sin deformaciones.
e Compatible con toda la familia de hornos PRP, asegurando un ajuste perfecto en equipos de panaderia.
Pimensiones y Compatibilidad:
e Medidas: 58 cmx 68 cm, tamano ideal para suuso en hornos industriales.

o Estructuraligera pero robusta, facilitando su manipulacién sin comprometer su durabilidad.

Usos Sugeridos



Debido a su disefio optimizado parala panaderiay reposteria, esta bandeja perforada de aluminio es ideal para:

Horneado de pany masas fermentadas: Por ejemplo, mejora la distribucion del calor para obtener un dorado uniforme y una base

crujiente.

Pasteleria y reposteria: Ademas, permite una coccion eficiente de galletas, masas de hojaldre y bizcochos, evitando bases

humedas.
Pso en hornosindustriales: Porlo tanto, es compatible con hornos PRP y otros modelos de hornos profesionales de panaderia.

Produccion de alto volumen: Del mismo modo, su disefio robusto y eficiente la hace perfecta para panaderias con alta demanda.

Sugerencias de Mantenimiento Bandeja Perforada Aluminio 58x68 cm
Para prolongar lavida Util del producto y garantizar una higiene éptima, es recomendable seguir estos consejos de mantenimiento:

Empieza después de cada uso: Con el fin de evitar acumulaciones de residuos, limpiar la bandeja con un pafio himedo y detergente

suave.
Evitar el uso de utensilios metalicos: Para prevenir rayones y desgaste enla superficie, utilizar espatulas de silicona o madera.

o lavar en lavavajillas: Debido a su material de aluminio, es mejor limpiarla manualmente para evitar dafios por productos quimicos

agresivos.

Eecado completo antes de almacenar: Para evitar la oxidacidén o acumulacion de humedad, secar bien labandeja antes de

guardarla.

Beneficios Adicionales

Mejor cocciodny textura, logrando productos mas crujientes y horneados de manera uniforme.
Purabilidad y resistencia, fabricada en aluminio de alta calidad para soportar temperaturas elevadas.
Eigeray facil de manejar, permitiendo un uso comodo en entornos de alta produccion.

Facil de limpiar y mantener, asegurando higieney eficiencia en la cocina profesional.

En conclusidn, la Bandeja Perforada Aluminio 58x68 cm es una herramienta indispensable para panaderos y reposteros que buscan

mejorar la calidad de sus horneados.

Gracias a su disefo perforado, sumaterial resistente y sucompatibilidad con hornos industriales, este accesorio se convierte enuna

pieza clave para optimizarla produccidény obtenerresultados consistentes.

Asi que, si buscas una bandeja duradera, eficiente y facil de usar, jesta es la opcion ideal para tu negocio!

La Bandeja Perforada Aluminio 58x68 cm optimiza la coccion de panesy reposteria al permitir una mejor circulacion del calor.
Esideal para hornosindustrialesy compatible con modelos PRP.

Sudisefo ligeroy duradero garantiza una coccién uniformey eficiente en entornos de alta produccién.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 68 x58x2cm
Peso Tkg

Galeria deimagenes
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