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Base para Granizados FRAMBUESA 1 Kilo MACROFOOD
SKU: 3319 | Categorías: Insumos, Línea Complementarios | Stock: En stock

Descripción

La Base para Granizados FRAMBUESA 1 Kilo de MACROFOOD es una mezcla en polvo lista para preparar, especialmente formulada

para máquinas de granizado.

Con una fórmula balanceada y de rápida disolución, permite obtener una textura perfecta y un sabor refrescante sin necesidad de

añadir azúcar adicional.

Es la opción ideal para emprendedores que buscan rendimiento, calidad y practicidad en sus operaciones.

�� Especificaciones Técnicas

Contenido neto: 1 kilo

Rendimiento: 1 kg + 10 litros de agua = 10 litros de granizado

Formato: Polvo soluble de rápida disolución

Preparación: Listo para mezclar, no requiere azúcar adicional

Sabor: Frambuesa (refrescante y atractivo visualmente)

Origen: Fabricación nacional

Consumo eléctrico: No aplica (producto alimenticio)

Vida útil: Larga duración en envase cerrado y lugar fresco

✅ Ventajas del Producto Base para Granizados FRAMBUESA 1 Kilo

Ahorro de tiempo: Producto premezclado que elimina pasos de preparación adicionales.

Excelente rendimiento: Cada kilo rinde hasta 11 litros de granizado, ideal para venta por vasos.



Sabor intenso y atractivo: Su sabor Frambuesa es ideal para captar la atención de niños y jóvenes.

Listo para usar: Solo debes disolverlo en agua fría, sin necesidad de agregar azúcar ni calentar.

Compatible con todo tipo de máquinas de granizado.

�� Usos Recomendados

Kioskos y carritos de comida rápida: Perfecto para ventas rápidas en puntos de alto tránsito.

Ferias, festivales y eventos escolares: Refrescante y colorido, ideal para climas cálidos.

Locales de helados o snacks: Como opción adicional al menú habitual.

Emprendimientos móviles o de temporada: Por su fácil almacenamiento y alta rotación.

�� Tips de Mantenimiento y Preparación Base para Granizados FRAMBUESA 1 Kilo

Almacenar en un lugar fresco y seco, protegido de la luz solar directa.

Usar agua fría para la disolución y seguir las proporciones exactas (1 kg de polvo por 10 litros de agua).

No agregar azúcar adicional, ya que la mezcla ya contiene el dulzor necesario.

Limpiar la máquina de granizados regularmente para evitar residuos y mantener la calidad del producto.

Cerrar bien el envase después de usar para evitar la humedad.

�� Beneficios Adicionales

Producto chileno, con garantía de calidad.

Presentación práctica que facilita el almacenaje y la dosificación.

Ideal para negocios que buscan rentabilidad con un producto de alta demanda.

Cotiza cualquier otro insumo en nuestro Whatsapp.
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Base para Granizados FRAMBUESA 1 kilo. Rinde 10 L.

Listo para usar, no requiere azúcar. Fácil disolución.

Ideal para máquinas de granizado.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca MACROFOOD

Dimensiones 25 × 25 × 25 cm

Peso 1 kg
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