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Calentador de Platos Eléctrico Simple FRIGONOR

SKU: 4522 | Categorias: Vitrinas mantenedoras | Stock: En stock

Descripcion
El Calentadorde Platos Eléctrico Simple FRIGONOR es una solucion practica, eficiente y segura para mantener platos calientes y

listos para el servicio en entornos de alta exigencia como restaurantes, hoteles, hospitales y catering.

Gracias a sudisefio compactoy su estructura en acero inoxidable, ofrece durabilidad, higiene y excelente rendimiento térmico.

Earacteristicas Destacadas

¢ Uso Comercial e Industrial:
Disefiado especialmente para negocios de alimentacidn que requieren mantener platos a temperatura constante y lista para
servir, sin pérdida de calor.
e Estructura en Acero Inoxidable:
Fabricado completamente en acero inoxidable de alta calidad, lo que garantiza resistencia a la corrosion, facil impiezay una
largavida Gtilincluso en entornos de uso intensivo.
« Capacidad Optima:
Soportahasta 40 platos de hasta 30 cm de diametro, ideal para jornadas de altarotacion.
e Termostato Regulable:
Permite ajustarlatemperaturaentre 30 °Cy 85 °C, adaptandose alas necesidades de cada servicio.
o Eficiencia Energética:
Su bajo consumo eléctrico de 0,4 kW permite un uso prolongado sin afectarlos costos operativos.
o Diseio Seguroy Funcional:

Construccién de doble pared térmica, que minimiza la pérdida de calory protege al personal durante su manipulacion.



o Facilmovilidad:

Equipado con cuatro ruedas giratorias con freno, que permiten moverlo facilmentey fijarlo con seguridad durante su uso.

Especificaciones Técnicas Calentador de Platos Eléctrico Simple

Marca: FRIGONOR

Modelo: ET-FPW-1
Cdodigo: 4522

Capacidad: 40 platos (hasta 30 cm de didmetro)

Consumo eléctrico: 0,4 kW

Rango de temperatura: 30 °Ca85°C
¢ Dimensiones:

o Ancho:45cm

o Profundidad: 48,5cm

o Alto:77cm

e Peso: 31kg
¢ Alimentacion: 220V /50Hz

Hsos Sugeridos Calentador de Platos Eléctrico Simple

o Buffets yrestaurantes:

Ideal para mantener platos calientes antes del servicio, mejorando la experiencia del cliente.

e Hospitalesy servicios institucionales:

Garantiza latemperatura adecuada en la entrega de comidas, cumpliendo estandares sanitarios.

e Cateringy eventos:

Perfecto para servicios moviles donde se requiere eficiencia térmicay portabilidad.

LTonsejos de Mantenimiento
e Limpiezaregular:
Limpiar la estructura externa e interna con un paio himedo y detergente suave. Evitar productos abrasivos.

¢ Revision del termostato:
Verificar peridédicamente que la temperatura se mantenga constante y que el control esté funcionando correctamente.

o Lubricacion deruedas:

Aplicarlubricante enlas ruedas para asegurar una movilidad fluida y evitar desgaste prematuro.

¢ Evitarsobrecarga:

No exceder la capacidad de 40 platos para mantener la eficiencia del sistema de calentamiento.

¢ Almacenamiento adecuado:

Guardarenunlugar secoy ventilado cuando no se utilice.

Beneficios Adicionales Calentador de Platos Eléctrico Simple
o Diseflo compacto: Ahorra espacioy se adapta azonas de trabajo reducidas.
o Mayor eficiencia térmica: Mantiene la temperatura por mas tiempo gracias a su construccién de doble pared.
e Portabilidad y seguridad: Ruedas con freno que facilitan el traslado sin comprometer la estabilidad.

¢ Solucion profesional FRIGONOR, marca reconocida por su calidad en equipos para laindustria alimentaria.

Este Carro FRIGONORET-FPW-1es la eleccidnideal paranegocios que requieren un equipo confiable, eficiente y facil de operar,

asegurando platos siempre listosy ala temperatura perfecta para el servicio.

Calentador de Platos Eléctrico Simple para 40 platos de hasta 30=cm.



Aceroinoxidable, termostato ajustable (30=°C a 85=°C) y bajo consumo (0,4ZW).

Ideal pararestaurantes, hospitalesy eventos. Compacto, eficiente y facil de mover gracias a sus ruedas con freno.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca FRIGONOR
Dimensiones 55x45x95¢cm
Peso 31kg
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