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Cámara Desgrasadora 30 Litros Acero Inoxidable DULOX
SKU: 1002 | Categorías: Línea Acero | Stock: Agotado

Descripción

La Cámara Desgrasadora 30 Litros es un equipo diseñado para optimizar el tratamiento de aguas residuales en cocinas industriales,

restaurantes y establecimientos comerciales.

Gracias a su construcción en acero inoxidable AISI 304-L de 1 mm de espesor, se garantiza una alta resistencia a la corrosión y un

mantenimiento sencillo.

Además, su diseño compacto y funcional permite una instalación rápida, asegurando la retención eficiente de grasas y aceites antes

de que lleguen a los sistemas de drenaje.

Especificaciones Técnicas

Para conocer más sobre su rendimiento y características, a continuación se detallan sus especificaciones principales:

Capacidad de almacenamiento: 30 litros.

Material de fabricación: Acero inoxidable AISI 304-L de 1 mm de espesor, altamente resistente a la corrosión y fácil de limpiar.

Dimensiones:

Largo: 415 mm

Ancho: 250 mm

Alto: 300 mm

Diámetro de entrada y salida: 2 pulgadas.

Canastillo interior: Diseñado para la retención de sólidos y grasas, mejorando la eficiencia del sistema.

Certificación: Cumple con normativas de calidad y seguridad.



Atributos Destacados Cámara Desgrasadora 30 Litros

Esta cámara desgrasadora de 30 litros cuenta con diversas ventajas que la convierten en una solución confiable para el tratamiento

de aguas residuales:

✔ Estructura en Acero Inoxidable de Alta Calidad: Dado que está fabricada en AISI 304-L, se garantiza una mayor durabilidad y

resistencia a la oxidación.

✔ Retención Eficiente de Grasas y Sólidos: Por otra parte, su diseño con canastillo interior permite capturar residuos antes de que

ingresen al sistema de drenaje.

✔ Fácil Instalación y Uso: Además, su estructura compacta permite montarla sin complicaciones en diferentes espacios.

✔ Certificación de Calidad: Gracias a su fabricación bajo normativas certificadas, se asegura un óptimo desempeño en la gestión de

residuos.

✔ Bajo Mantenimiento: Debido a su diseño en acero inoxidable y su sistema de filtrado, requiere limpiezas periódicas simples para un

funcionamiento óptimo.

Usos Sugeridos

Debido a su capacidad de retención y su diseño compacto, esta cámara desgrasadora de 30 litros es ideal para:

✅ Restaurantes y cocinas industriales: Por ejemplo, evita la acumulación de grasas en las tuberías, reduciendo costos de

mantenimiento y obstrucciones.

✅ Panaderías y cafeterías: Además, ayuda a mantener un sistema de desagüe limpio y libre de residuos grasos que puedan generar

malos olores o atascos.

✅ Hoteles y casinos: Por lo tanto, es una solución eficaz para garantizar el cumplimiento de normativas sanitarias en instalaciones de

gran volumen.

✅ Empresas de procesamiento de alimentos: Del mismo modo, permite la separación de grasas y sólidos en entornos de producción

alimentaria, optimizando el tratamiento de aguas residuales.

Sugerencias de Mantenimiento Cámara Desgrasadora 30 Litros

Para garantizar un rendimiento óptimo y prolongar la vida útil del equipo, es recomendable seguir estos consejos de mantenimiento:

�� Limpieza Regular del Canastillo: Con el fin de evitar acumulaciones de grasa y sólidos, retirar y limpiar el canastillo periódicamente

con agua y detergente suave.

�� Revisión de las Conexiones: Para asegurar un correcto flujo del agua, verificar el estado de las entradas y salidas, evitando

bloqueos.

�� Limpieza Interna de la Cámara: Debido a la acumulación de residuos en su interior, es recomendable realizar una limpieza profunda

cada cierto tiempo para evitar obstrucciones.

�� Evitar el Vertido de Sustancias No Permitidas: Finalmente, para mantener su eficiencia, no arrojar productos químicos agresivos

que puedan dañar la estructura de la cámara.

Beneficios Adicionales

✔ Evita atascos en las tuberías, mejorando la eficiencia del sistema de drenaje.

✔ Cumple con normativas sanitarias, asegurando un manejo adecuado de residuos.

✔ Reduce costos de mantenimiento, previniendo obstrucciones y daños en el sistema de aguas residuales.

✔ Fácil de limpiar y mantener, gracias a su canastillo interior removible.

En conclusión, la Cámara Desgrasadora 30 Litros es una solución práctica, eficiente y duradera para el tratamiento de aguas

residuales en cocinas industriales y establecimientos comerciales.

Gracias a su construcción en acero inoxidable, su canastillo interior y su fácil mantenimiento, este equipo se convierte en una

inversión clave para garantizar la limpieza y eficiencia en el sistema de desagüe.



Así que, si buscas evitar obstrucciones y optimizar el manejo de grasas y sólidos en tu negocio, ¡esta cámara desgrasadora es la

mejor opción!

La Cámara Desgrasadora de 30 litros es ideal para cocinas industriales y restaurantes, evitando la acumulación de grasas en

tuberías.

Fabricada en acero inoxidable AISI 304-L de 1 mm.

Su diseño compacto y de fácil limpieza garantiza un drenaje eficiente y cumplimiento de normativas sanitarias.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca DULOX

Dimensiones 60 × 30 × 35 cm

Peso 10 kg
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