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Camara Desgrasadora 30 Litros Acero Inoxidable DULOX

SKU: 1002 | Categorias: Linea Acero | Stock: Agotado

Descripcién
La Céamara Desgrasadora 30 Litros es un equipo disefiado para optimizar el tratamiento de aguas residuales en cocinas industriales,

restaurantesy establecimientos comerciales.

Gracias a su construccion en aceroinoxidable AISI 304-L de 1Tmm de espesor, se garantiza una alta resistencia ala corrosiony un

mantenimiento sencillo.

Ademas, su disefio compactoy funcional permite una instalacion rapida, asegurando laretencidn eficiente de grasas y aceites antes

de quelleguen alos sistemas de drenaje.

Especificaciones Técnicas
Para conocermas sobre surendimiento y caracteristicas, a continuacion se detallan sus especificaciones principales:
¢ Capacidad de almacenamiento: 30 litros.
o Material de fabricacion: Acero inoxidable AISI 304-L de 1mm de espesor, altamente resistente ala corrosiony facil de limpiar.

Dimensiones:

o Largo: 415mm
o Ancho: 250 mm
o Alto: 300 mm

Diametro de entraday salida: 2 pulgadas.

Canastillo interior: Disefiado paralaretencion de sélidosy grasas, mejorando la eficiencia del sistema.

Certificacidon: Cumple con normativas de calidad y seguridad.



Atributos Destacados Camara Desgrasadora 30 Litros

Esta camara desgrasadora de 30 litros cuenta con diversas ventajas que la convierten en una solucion confiable para el tratamiento

de aguasresiduales:

Estructura en Acero Inoxidable de Alta Calidad: Dado que esta fabricada en AlSI 304-L, se garantiza una mayor durabilidad y

resistencia ala oxidacion.

Retencion Eficiente de Grasas y Solidos: Por otra parte, su disefio con canastillo interior permite capturar residuos antes de que

ingresen al sistema de drenaje.
Facil Instalacidon y Uso: Ademas, su estructura compacta permite montarla sin complicaciones en diferentes espacios.

Zertificacion de Calidad: Gracias a su fabricacion bajo normativas certificadas, se asegura un ptimo desempefio enla gestionde

residuos.

Bajo Mantenimiento: Debido a su disefio en acero inoxidable y su sistema de filtrado, requiere limpiezas periddicas simples para un

funcionamiento éptimo.

Usos Sugeridos
Debido a su capacidad de retencidny su disefio compacto, esta camara desgrasadora de 30 litros es ideal para:

Restaurantes y cocinas industriales: Por ejemplo, evita la acumulaciéon de grasas en las tuberias, reduciendo costos de

mantenimiento y obstrucciones.

Panaderias y cafeterias: Ademas, ayuda a mantener un sistema de desague limpioy libre de residuos grasos que puedan generar

malos olores o atascos.

Hoteles y casinos: Porlo tanto, es una solucién eficaz para garantizar el cumplimiento de normativas sanitarias en instalaciones de

granvolumen.

Empresas de procesamiento de alimentos: Del mismo modo, permite la separacion de grasasy solidos en entornos de produccion

alimentaria, optimizando el tratamiento de aguas residuales.

Sugerencias de Mantenimiento Camara Desgrasadora 30 Litros
Para garantizar un rendimiento éptimoy prolongar la vida Util del equipo, es recomendable seguir estos consejos de mantenimiento:

Empieza Regular del Canastillo: Con el fin de evitar acumulaciones de grasay sdlidos, retirary limpiar el canastillo periédicamente

conaguay detergente suave.

Revision de las Conexiones: Para asegurar un correcto flujo del agua, verificar el estado de las entradas y salidas, evitando
bloqueos.

Empieza Interna de la Camara: Debido ala acumulacion de residuos en suinterior, es recomendable realizar una limpieza profunda
cada cierto tiempo para evitar obstrucciones.

Evitar el Vertido de Sustancias No Permitidas: Finalmente, para mantener su eficiencia, no arrojar productos quimicos agresivos

que puedandafarla estructurade lacamara.

Beneficios Adicionales

Evita atascos en las tuberias, mejorando la eficiencia del sistema de drenaje.
umple con normativas sanitarias, asegurando un manejo adecuado de residuos.
Reduce costos de mantenimiento, previniendo obstruccionesy dafios en el sistema de aguas residuales.

Facil de limpiary mantener, gracias a su canastillo interior removible.

En conclusidn, la Cdmara Desgrasadora 30 Litros es una solucion practica, eficiente y duradera para el tratamiento de aguas

residuales en cocinas industriales y establecimientos comerciales.

Gracias a su construccion en acero inoxidable, su canastillo interior y su facil mantenimiento, este equipo se convierte en una

inversion clave para garantizar la limpieza y eficiencia en el sistema de desagUe.



Asique, sibuscas evitar obstruccionesy optimizar el manejo de grasasy sdlidos en tu negocio, jesta cdmara desgrasadoraes|la
mejor opcion!

La Camara Desgrasadora de 30 litros es ideal para cocinas industriales y restaurantes, evitando la acumulacion de grasas en
tuberias.

Fabricada enaceroinoxidable AlSI 304-L de 1Tmm.

Su disefio compacto y de facil limpieza garantiza un drenaje eficiente y cumplimiento de normativas sanitarias.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca DULOX
Dimensiones 60 x30x35cm
Peso 10 kg
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