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Cocinalndustrial 4 Quemadores 6EA48 MAIGAS

SKU: 1906 | Categorias: Anafesy cocinas | Stock: En stock

Descripcion
La Cocinalndustrial 4 Quemadores 6EA48 es una herramienta indispensable para cocinas profesionales que requieren eficiencia,
robustezy seguridad.

Gracias a su estructura en acero inoxidable y su disefio pensado para el alto rendimiento, es capaz de responder alas mas altas

exigencias de la gastronomia comercial.

Ademas, ofrece un horno espacioso con control preciso de temperaturay quemadores potentes que optimizan los tiempos de

coccion.

Earacteristicas Destacadas
=Disefio Robusto y Duradero Cocina Industrial 4 Quemadores 6EA48
e Estructuraintegra enaceroinoxidable, ideal para usointensivo.
e Parrillas de fierro fundido con pintura resistente a altas temperaturas.
=Alto Rendimiento y Versatilidad
e 4 quemadoresindustriales de aluminio (140 mm @) para un calentamiento rapido y parejo.
e Horno concémarainterior de acero inoxidable, apta para multiples preparaciones.
=Precisiony Seguridad Incorporadas
¢ Valvulas de gasitalianas con dispositivo de seguridad.

e Termémetro andlogo (0 a 400 °C) que permite controlar con exactitud latemperatura del horno.

ELimpieza Facily Uso Comodo



e Bandeja derebalsey platosinteriores en aceroinoxidable.

¢ Incluye dos bandejas enlozadas de diferentes alturas para mayor flexibilidad.

Especificaciones Técnicas Cocina Industrial 4 Quemadores 6EA48
e Dimensiones generales: 900 x640x730 mm
e Peso aproximado: 80 kg
¢ Cantidad de quemadores: 4 (140 mm @ cada uno)
o Consumo térmico: 24 kW
e Consumo GLP: 1,749 kg/h
e Consumo GN: 2,22 m3/h
e Bandejaalta: 465x432x50 mm
e Bandejabaja: 475x430x23 mm

Hsos Sugeridos

e Restaurantesy cocinas comerciales: Perfecta para preparar diversos platillos a la vez con eficiencia y seguridad.
e Panaderias y pastelerias: Ideal para hornear masasy postres de forma uniforme.

e Cateringy eventos: Util para cocinas moviles o espacios temporales que requieren un equipo compactoy completo.

Fps de Mantenimiento CocinaIndustrial 4 Quemadores 6EA48

o Limpiezaregular: Después de cadajornada, limpie las parrillas, bandejas y superficies con detergente neutro.

Revision de quemadores: Asegurese de que no estén obstruidosy que la llama sea uniforme.

Cuidado del termémetro: Verifique que esté calibrado correctamente para evitar errores en el horneado.

Chequeo de valvulas: Revise periodicamente el sistema de gas para garantizar la seguridad del equipo.

Evitar sobrepeso: No exceda la carga maxima en las parrillas para mantener la estructura en 6ptimas condiciones.

Beneficios Adicionales
o Eficiencia energéticay funcionalidad en un solo equipo.
e Seguridad en cada uso gracias a su sistema de control de gas.
¢ Alta capacidad de coccidn, ideal para negocios de alta demanda.

o Materiales resistentes que aseguran una larga vida util.

En definitiva, la Cocina Industrial 4 Quemadores 6EA48 es una solucién completay confiable para negocios gastronémicos que

buscan potencia, durabilidady facilidad de operacion.

Su diseiio profesional, componentes de calidad y funciones de seguridad integradas la convierten en una aliada indispensable

para entornos comerciales exigentes. Optimiza tu cocina con un equipo que lo tiene todo!
La Cocinalndustrial 4 Quemadores 6EA48 combina potenciay durabilidad para entornos profesionales.

Con estructura de aceroinoxidable, quemadores de 140 mmy horno con control de temperatura, permite cocinar multiples

preparaciones de forma eficiente, seguray con alto rendimiento.

Especificaciones

Caracteristica Detalle
Marca MAIGAS
Dimensiones 65x75x100cm

Peso 75kg
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