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Congelador Tapa Metalica 560 Litros CTVD600 VENTUS

SKU: 2010 | Categorias: Tapa dura | Stock: Agotado

Descripcion
El Congelador Tapa Metaélica 560 Litros CTVD-600 con tapa metalica reforzada es la solucion ideal para negocios que requieren alta

capacidad de almacenamiento y maxima versatilidad en conservacion de productos.

Equipado con tecnologia de triple funcion, este modelo permite operar en tres rangos de temperatura distintos: refrigeracion (0°C
a8°C), congelado suave (-1°C a-10°C) y congelado ultra (-11°C a -18°C), adaptandose a las necesidades de panaderias,

minimarkets, restaurantes, carniceriasy mas.

Su estructura esta disefiada para ofrecerresistencia, seguridad y eficiencia, gracias a su interior de acero prepintado blanco,

sistema de frio estatico, aislacion en poliuretano inyectado libre de CFC, y llave de seguridad para resguardar tus productos.

Ademas, incluye canastillos metalicos para una mejor organizaciéninternay ruedas de doble giro que facilitan su desplazamiento.

Especificaciones Técnicas:

Modelo: CTVD-600

Capacidad bruta / neta: 600 /560 litros
Dimensiones: 850 x1805x750 mm

Pesoneto / bruto: 73kg/81kg

Sistema de frio: Estatico

Temperatura de trabajo: +8°Ca-18°C

Rangos de operacion Congelador Tapa Metalica 560 Litros:

o Refrigerado: 0°Ca8°C

o Congelado suave: -1°Ca-10°C



o Congelado ultra: -11°C a-18°C

Potencia: 191W

Energia: 220V /50Hz

Refrigerante: R134a

Material interior: Acero prepintado blanco

Tapa: Metdlica sélida con aislacion
¢ Gabinete exterior: Acero prepintado con pintura epdxica
o Aislacién: Poliuretanoinyectado de altoimpacto (libre de CFC)

¢ Incluye: 2 canastillos, llave de seguridad, ruedas giratorias

Atributos Destacados Congelador Tapa Metalica 560 Litros:

o Triple funcidn ajustable: Permite utilizar el equipo como refrigerador o congelador, adaptandose a multiples productosy

temporadas.

Diseno robusto y eficiente: Sutapa metalica, junto a la aislacidn de poliuretano, asegura un excelente mantenimiento del frioy

bajo consumo energético.

Interior facil de limpiar: El acero prepintado blanco permite unalimpieza rapiday segura, cumpliendo con altos estandares

sanitarios.

Seguridad y movilidad: Incorpora cerradura con llave para resguardar los productos y ruedas de doble giro que facilitan su

traslado.

Organizacion inteligente: Incluye canastillos para almacenar productos de altarotacidony mejorar la accesibilidad.

Hsos Sugeridos:
¢ Minimarkets y almacenes: Para conservar helados, carnes, embutidos, alimentos congelados o productos refrigerados.
e Cocinasindustriales y restaurantes: Ideal para backup de ingredientes o productos terminados.

o Panaderias, cafeterias y servicios de catering: Perfecto para mantener masas, postresy productos sensibles ala temperatura.

Fips de Mantenimiento Congelador Tapa Metalica 560 Litros:

e Descongela el equipo regularmente sise acumula escarcha en exceso, especialmente cuando operaen modo de congelacion

ultra.
e Limpiaelinterior conun pafo suave y detergente neutro, evitando productos abrasivos.
o Verifica el funcionamiento del termostato para mantener temperaturas constantes.

o Asegurate de no bloquearlos espacios entre los productos para permitir una buena circulacion del frio.

El Congelador CTVD-600 VENTUS es una inversion estratégica para cualquier negocio que busca versatilidad, gran capacidad y

eficiencia energética, asegurando el mejor cuidado para tus productos con un equipo de alto estandar.
Congelador Tapa Metélica 560 Litros, triple funcién: refrigerado (0°C a 8°C), congelado suave y congelado ultra(-18°C).
Incluye tapa metadlica, interior de acero prepintado, 2 canastillos, cerradura con llave y ruedas de doble giro. Potencia: 191W.

Ideal para minimarkets, restaurantesy cocinas profesionales.

Especificaciones

Caracteristica Detalle
Marca VENTUS
Dimensiones 75x185x90cm

Peso 75kg
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