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Cortadorade Cecinas ES-300 mmITA

SKU: 21031 | Categorias: Cortadoras de cecinas | Stock: En stock

Descripcion
La Cortadora de Cecinas ES-300 mm es una herramienta disefiada para garantizar cortes precisos y uniformes en cecinas,

embutidos, quesosy carnes frias.

Gracias a su cuchillo con certificacidnitalianay su estructura en aleacion de aluminio anodizado, se asegura un alto rendimiento,

resistenciay unalarga vida util.

Ademas, su disefio ergondmicoy su afiladorincorporado facilitan sumantenimiento, permitiendo una operacion continua sin

comprometerla calidad de los cortes.

Especificaciones Técnicas
Para comprender mejor sus caracteristicas y desempefio, a continuacion se detallan sus especificaciones técnicas:
¢ Modelo: ES-300
o Diametro del cuchillo: 300 mm
e Espesorde corte ajustable: De O al5 mm
o Afiladorintegrado: Permite mantener el filo del cuchillo para cortes precisos en todo momento.
¢ Material de la estructura: Aleacién de aluminio anodizado, brindando mayor resistenciay durabilidad.
¢ Proteccion acrilica: Aumenta la seguridad del usuario durante su uso.
¢ Dimensiones del equipo: 57 cm (ancho) x 45 cm (fondo) x 49 cm (alto).
« Dimensiones de embalaje: 63 cm (ancho)x 52 cm (fondo) x 47 cm (alto).
e Peso: 27 kg, lo que proporciona estabilidad y firmeza durante la operacion.

e Potencia del motor: 420W, garantizando un corte potentey eficiente.



¢ Alimentacion eléctrica: 220V /50Hz.

Atributos Destacados Cortadora de Cecinas ES-300 mm

Esta cortadora de cecinas ES-300 mm cuenta con multiples caracteristicas que la convierten en una herramienta confiable y

eficiente paranegocios gastrondmicos:

Eortes Uniformes y de Alta Precision: Dado que su cuchillo de 300 mm tiene certificacidnitaliana, se garantiza un corte limpioy

exactoencadarebanada.

Estructura Resistente y Duradera: Por otra parte, su fabricacion en aleacidn de aluminio anodizado proporciona una alta resistencia

aldesgastey facilita sulimpieza.

Ajuste de Espesor Versatil: Ademas, permite cortes de hasta15 mm de grosor, adaptéandose a las necesidades especificas de cada

producto.

Afilador Incorporado: Gracias a su sistema de afilado integrado, mantiene el filo del cuchillo en éptimas condiciones, evitando

cortesirregulares.

Maxima Seguridad y Comodidad: Debido a su proteccion acrilica, se reduce el riesgo de accidentes y se brinda mayor seguridad al

usuario.

Potentey Eficiente: Finalmente, sumotor de 420W permite un rendimiento éptimo con bajo consumo energético.

Usos Sugeridos
Debido a su precisiony eficiencia, esta cortadora de cecinas de 300 mm es ideal para:
Supermercados y carnicerias: Por ejemplo, permite cortar cecinas, embutidosy quesos con un acabado uniforme y profesional.

Restaurantes y negocios gastrondmicos: Ademas, agiliza la preparacion de ingredientes para diversos platillos, optimizando el

tiempo de produccion.

Fiendas de delicatesseny charcuterias: Por lo tanto, es perfecta parala venta de productos gourmet que requieren cortes exactos

y de alta calidad.

Empresas de produccion de alimentos: Del mismo modo, su capacidad de ajuste de grosorla hace ideal paraindustrias que buscan

consistencia ensus cortes.

Tips de Mantenimiento Cortadora de Cecinas ES-300 mm
Para mantener el equipo en dptimas condicionesy prolongar su vida Util, es recomendable seguir estos consejos de mantenimiento:

Empieza Regular: Con el finde evitar acumulaciones de residuos, limpiar la cortadora después de cada uso, prestando especial

atencién al cuchilloy las superficies en contacto conlos alimentos.
Afilado Periddico: Para asegurar cortes siempre precisos, utilizar el afiladorincorporado con frecuenciay evitar el desgaste del filo.

Ferificacion del Sistema de Seguridad: Debido ala constante manipulacion del equipo, inspeccionar regularmente la proteccion

acrilicaylos mecanismos de seguridad.

Eabricacion de Piezas Moviles: Finalmente, aplicar lubricante en los puntos de friccién recomendados por el fabricante para

mantener un deslizamiento suavey eficiente.

Beneficios Adicionales

Pisefio compacto y funcional, permitiendo su uso en diferentes entornos comerciales sin ocupar demasiado espacio.
Bajo consumo eléctrico, optimizando los costos operativos sin sacrificar potencia.
Eortes consistentes y de alta calidad, mejorando la presentacion de los productosy satisfaciendo la demanda de los clientes.

Facil de operar, con ajustes intuitivos que facilitan su uso incluso en jornadas prolongadas.

En conclusidn, la Cortadora de Cecinas ES-300 mm es una herramienta confiable, precisay segura para negocios gastronémicos

que buscan eficienciay calidad en cada corte.



Gracias a su cuchillo certificado, su afiladorintegrado y su estructura de aluminio anodizado, este equipo se convierte en una

inversion clave para optimizarla produccidny garantizar un acabado profesional.
Asique, si buscas precision, seguridad y durabilidad en una cortadora, jeste modelo es la mejor eleccion para tu negocio!

La Cortadora de Cecinas ES-300 mm ofrece cortes precisos y uniformes gracias a su cuchillo certificado de 300 mmy afilador

incorporado.
Fabricada en aleacién de aluminio anodizado, es resistente y facil de limpiar.

Ideal para carnicerias, supermercados y restaurantes.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca ITA
Dimensiones 63x52x47cm
Peso 30 kg
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