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Espátula Repostera Profesional 35 cm SANTA MARIANA
SKU: 6151 | Categorías: Utensilios | Stock: En stock

Descripción

La Espátula Repostera Profesional 35 cm es una herramienta esencial para quienes buscan precisión, resistencia y comodidad al

momento de cocinar o reposterar.

Fabricada en silicona de alta calidad resistente al calor, esta espátula soporta temperaturas de hasta 260 °C, lo que la hace perfecta

para preparar y servir alimentos calientes con total seguridad.

Su diseño tipo cuchara permite no solo revolver masas, cremas o salsas, sino también servir porciones con facilidad, convirtiéndola

en una opción versátil tanto en cocina como en repostería.

Gracias a su superficie lisa y bordes flexibles, logra raspar eficazmente los bordes de bowls, ollas o moldes sin dañar sus superficies,

maximizando el aprovechamiento de ingredientes.

El mango largo de 35 cm proporciona un agarre firme, ergonómico y seguro, ideal para trabajar cómodamente incluso en

preparaciones de gran volumen o con calor directo.

Su composición libre de BPA y su diseño de una sola pieza la convierten en un utensilio higiénico, fácil de lavar y apto para uso
intensivo.

Especificaciones técnicas:

Marca: SANTA MARIANA

Tipo: Espátula repostera profesional tipo cuchara

Material: Silicona de alta resistencia

Resistencia térmica: Hasta 260 °C

Largo total: 35 cm

Color: Variable según stock (no especificado)



Consumo eléctrico: No aplica (herramienta manual)

Usos sugeridos Espátula Repostera Profesional 35 cm:

Ideal para mezclar, raspar, doblar y servir cremas, salsas, masas o preparaciones calientes.

Perfecta para su uso en repostería, cocina gourmet, panadería y cocina doméstica o profesional.

Beneficios:

Alta resistencia térmica: no se deforma ni libera sustancias nocivas al calor.

Diseño tipo cuchara: funcional para mezclar y servir con un solo utensilio.

Fácil de limpiar: no retiene olores ni restos; apta para lavavajillas.

Segura y duradera: ideal para uso continuo en ambientes exigentes.

Tips de mantenimiento:

Lavar con agua tibia y detergente neutro tras cada uso.

Apta para lavavajillas, aunque se recomienda secar bien antes de guardar.

Evitar el contacto con cuchillos o bordes afilados para prolongar su vida útil.

Guardar en un lugar seco y lejos de fuentes de calor directo.

Con su diseño inteligente, materiales de calidad alimentaria y resistencia superior, la Espátula Repostera Profesional 35 cm SANTA
MARIANA se convierte en un aliado imprescindible para preparar y servir con precisión y estilo.

Espátula Repostera Profesional 35 cm, fabricada en silicona resistente hasta 260 °C.

Forma tipo cuchara ideal para mezclar y servir alimentos calientes. Flexible, duradera y fácil de limpiar.

Perfecta para cocina y repostería profesional o casera.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca SANTA MARIANA

Dimensiones 45 × 5 × 5 cm

Peso 1 kg
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