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Estanteria Acero Inoxidable 1.0 metro FRIGONOR

SKU: 4012 | Categorias: Repisas | Stock: Agotado

Descripcion
La Estanteria Acero Inoxidable 1.0 metro es una solucién resistente, funcional y compacta, ideal para organizar utensilios,

herramientasy productos en entornos profesionales.

Su estructura de acero inoxidable, combinada con cuatro repisas de alta capacidad, la convierte en una opcidén confiable y duradera

para cocinas comerciales, laboratorios, talleresy bodegas.

Laracteristicas Destacadas

e Uso comercial e industrial:
Disefiada pararesponder a las exigencias de entornos como restaurantes, laboratorios, talleres y almacenes, donde la

eficiencia, la higiene y la durabilidad son prioritarias.

o Construccionresistente en acero inoxidable:
El material garantiza resistencia a la corrosion, facil limpieza y una vida util prolongada, incluso ante el uso intensivo y la
exposicidn constante ahumedad o productos quimicos.

o Diseflo compactoYy eficiente:
Con cuatro niveles de almacenamiento separados por 39 cm, permite organizar una gran variedad de objetos sin comprometer el
accesonielorden.

e Estructurarobustay segura:

Soporta hasta100 kg por repisa, entregando estabilidad incluso en operaciones de carga frecuente.

Especificaciones Técnicas Estanteria Acero Inoxidable 1.0 metro

e Marca: FRIGONOR



Modelo: Cdd. 4012

Dimensiones:

o Ancho:100cm
o Profundidad: 46,5cm
o Alto: 150 cm

Peso: 19 kg

Material: Aceroinoxidable

Numero de niveles: 4 repisas

Capacidad porrepisa: 100 kg

Consumo eléctrico: No aplica

Hsos Sugeridos Estanteria Acero Inoxidable 1.0 metro
¢ Cocinas profesionales:
Ideal para mantener organizados utensilios, ingredientes, vajilla o pequefios equipos, mejorando el flujo de trabajo y la limpieza.

e Laboratoriosy clinicas:

Perfecta para almacenar instrumentos, materiales técnicos o reactivos, manteniéndolos siempre al alcance.

e Talleresy bodegas:

Adecuada para guardar herramientas, repuestos o insumos, optimizando el ordeny reduciendo el desorden en zonas de trabajo.

Smgerencias de Mantenimiento
e Limpieza diaria:
Usar paio himedoy detergente suave para evitar acumulacion de residuos y mantener el acabado brillante.

e Evitar productos abrasivos:

No utilizar esponjas metalicas ni quimicos agresivos para conservar el acero inoxidable en dptimas condiciones.

¢ Revision estructural:

Verificarlas fijacionesy tornillos regularmente para asegurar la estabilidad del equipo.

e No sobrecargar:

Respetar el limite de 100 kg por repisa para prolongar la vida Util de la estanteria.

Beneficios Adicionales Estanteria Acero Inoxidable 1.0 metro

Aprovechamiento de espacio vertical, ideal para areas reducidas.

Disefo higiénico y moderno, compatible con normativas sanitarias.

Montaje simple y rapido, sin herramientas especializadas.

Marca FRIGONOR, respaldo de calidad en equipamiento industrial y gastronémico.

Esta Estanteria de FRIGONOR es la solucion ideal para quienes buscan orden, higiene y resistencia en un solo producto,

adaptandose facilmente a mdltiples entornosy tipos de uso.

Sudisefio compactoy funcional garantiza maxima utilidad en espacios de trabajo exigentes.
Estanteria Acero Inoxidable 1.0 metro con 4 repisas lisas. Soporta hasta 100 kg por nivel.
Ideal para cocinas, talleres y laboratorios. Compacta, resistente, higiénicay facil de limpiar.

Solucion practica para organizacion en espacios reducidos.
Especificaciones
Caracteristica Detalle

Marca FRIGONOR



Caracteristica

Detalle
Dimensiones 55x105x25¢cm
Peso 17 kg

Galeria deimagenes
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