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Estantería Acero Inoxidable 1.50 metros FRIGONOR
SKU: 4014 | Categorías: Repisas | Stock: En stock

Descripción

La Estantería Acero Inoxidable 1.50 metros FRIGONOR es una solución sólida, funcional y duradera para el almacenamiento

organizado en cocinas, laboratorios, talleres y bodegas.

Gracias a su estructura completamente en acero inoxidable y sus cuatro niveles resistentes, ofrece una superficie higiénica, fácil de

limpiar y capaz de soportar hasta 150 kg por repisa, ideal para entornos de alta exigencia y uso continuo.

✅ Características Destacadas

Uso comercial e industrial:
Diseñada para optimizar el espacio de almacenamiento en cocinas profesionales, laboratorios, depósitos, comedores y talleres
, donde el orden y la higiene son fundamentales.

Construcción robusta:
Fabricada 100% en acero inoxidable, lo que garantiza resistencia a la corrosión, facilidad de limpieza y larga vida útil, incluso en

ambientes húmedos o con exposición constante a productos químicos o alimenticios.

Diseño eficiente de 4 niveles:
Incluye cuatro repisas lisas con separación ideal para organizar todo tipo de objetos, desde utensilios hasta equipos o

recipientes, sin sacrificar accesibilidad.

Estructura estable y segura:
Su diseño soporta hasta 150 kg por nivel, asegurando firmeza y estabilidad en operaciones de alto tráfico y carga frecuente.

�� Especificaciones Técnicas Estantería Acero Inoxidable 1.50 metros

Marca: FRIGONOR



Modelo: Cód. 4014

Dimensiones:

Ancho: 150 cm

Profundidad: 46,5 cm

Alto: 150 cm

Peso: 19 kg

Material: Acero inoxidable

Niveles: 4 repisas lisas

Capacidad por repisa: 150 kg

Consumo eléctrico: No aplica

�� Usos Sugeridos Estantería Acero Inoxidable 1.50 metros

Cocinas comerciales:
Ideal para organizar utensilios, contenedores de ingredientes, bandejas, vajilla o pequeños electrodomésticos.

Laboratorios y áreas clínicas:
Perfecta para almacenar frascos, instrumentos, equipos de laboratorio o productos químicos, manteniendo todo ordenado y

accesible.

Talleres y almacenes:
Útil para herramientas, materiales, insumos o productos terminados en entornos de producción o mantención técnica.

��️ Sugerencias de Mantenimiento

Limpieza frecuente:
Limpiar con paño húmedo y detergente neutro después del uso diario para mantener su brillo y propiedades higiénicas.

Evitar abrasivos:
No usar limpiadores agresivos o esponjas metálicas que puedan rayar la superficie.

Revisión estructural:
Comprobar periódicamente el ajuste de tornillos y uniones para asegurar firmeza.

Cuidado de carga:
No exceder los 150 kg por nivel para mantener la estabilidad de la estructura.

⭐ Beneficios Adicionales Estantería Acero Inoxidable 1.50 metros

Aprovechamiento del espacio vertical, liberando áreas de trabajo.

Instalación rápida y sencilla, sin herramientas especializadas.

Diseño higiénico y profesional, acorde a normativas sanitarias.

Marca FRIGONOR, respaldo de calidad para la industria gastronómica y técnica.

Esta Estantería de FRIGONOR es la opción perfecta para negocios que exigen resistencia, higiene y organización, aportando

eficiencia y orden a cualquier espacio de trabajo profesional.

Estantería Acero Inoxidable 1.50 metros con 4 repisas de acero inoxidable.

Soporta hasta 150 kg por nivel. Ideal para cocinas, laboratorios y talleres. Robusta, higiénica y fácil de instalar.

Optimiza el espacio vertical y asegura una organización eficiente.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca FRIGONOR



Característica Detalle

Dimensiones 55 × 155 × 25 cm

Peso 28 kg
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