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Freidora 2 Canastillos 18 Litros VFP-18PRO VENTUS

SKU: 2804V | Categorias: Freidoras a Gas | Stock: En stock

Descripcién
LaFreidora 2 Canastillos 18 Litros VFP-18PRO de VENTUS con doble canastillo es la opcidnideal para cocinas comerciales que

buscan rapidez, rendimientoy seguridad en sus procesos de fritura.

Diseflada para ofrecer altas prestaciones con bajo consumo, esta freidora profesional permite trabajar con hasta 4 kg de alimentos

por ciclo (2 kg por canastillo), optimizando la produccion sin sacrificar la calidad.

Cuenta conuna estructurarobusta y moderna, fabricada para resistir el uso intensivo en restaurantes, food trucks, casinos, fuentes

de sodaylocales de comidarapida.
Sufuncionamiento a gas licuado con certificacion SEC garantiza una operacion seguray eficiente, conforme ala normativa vigente.

La potenciade 90.000 BTU asegura un calentamiento rapido y uniforme del aceite, logrando frituras doradas, crujientes por fueray

suaves por dentro.

Ademas, incorpora un termdstato regulable, lo que permite mantener la temperatura dptima en todo momento y ahorrar gas

durante la operacion.

Destaca por su sistema de seguridad con bloqueo en la perilla de encendido, que previene encendidos accidentales, y por su tubo

de vaciado de aceite, que facilita una limpieza rapida, seguray sin derrames.
Con sus dos canastillos independientes, es posible cocinar distintos alimentos al mismo tiempo, evitando la contaminacion cruzada
y aumentando la productividad.
Especificaciones técnicas Freidora 2 Canastillos 18 Litros VFP-18PRO:
e Modelo: VFP-18PRO
e Capacidad de aceite: 18 litros

e Capacidad de fritura: 2 kg por canastillo (4 kg total aprox.)



Potencia: 90.000 BTU

Consumo nominal de gas: 1895 gr/hora

Tipo de gas: Gaslicuado

Certificacion: SEC

Dimensiones (cm):112,8 x 39,6 x 76,5

Peso neto/bruto (kg): 53 /56

Sistema de vaciado de aceite: Si, con tubo de drenaje

Canastillosincluidos: 2

Control de temperatura: Termostato regulable
o Sistema de seguridad: Bloqueo de perilla
Usos sugeridos:
o |deal para papas fritas, empanizados, churros, calamares, pollo crispy y mas.
¢ Perfectaparanegocios que requieren altarotacion de productos fritos con control y eficiencia.
Tips de mantenimiento Freidora 2 Canastillos 18 Litros VFP-18PRO:
e Vacia el aceite a diario utilizando el tubo de drenaje y limpia el depdsito con productos no abrasivos.
e Filtraoreemplaza el aceite regularmente para mantener el saboryla calidad de los alimentos.
e Verifica el correcto funcionamiento del termostatoy sistema de encendido con frecuencia.
e Limpialos canastillosy las superficies exteriores con agua caliente y detergente suave tras cadajornada.
Consudisefio profesional, gran capacidady enfoque enla seguridady facilidad de uso, la freidora VFP-18PRO es unainversién

segura para quienes buscan elevar el estandar de su cocina profesional.

También te puede interesar: Explora nuestra linea completa de hornos profesionales para complementar tu cocina.

Freidora 2 Canastillos 18 Litros, ideal para alto volumen.
Funciona agaslicuado (90.000 BTU), con termostato regulable, sistema de vaciado, y bloqueo de seguridad.

Cocinahasta 4 kg por ciclo. Certificacion SEC.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 86 x47 x90cm
Peso 71kg

Galeria deimagenes
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