FICHA TECNICA

AT Generada: 20/03/2026 01:13

Gastron6émico

Mundo Gastrondmico

Jeringa para Marinar y Adobar Carnes SANTA MARIANA

SKU: 6119 | Categorias: Utensilios | Stock: En stock

Descripcion
La Jeringa para Marinar y Adobar Carnes SANTA MARIANA es una herramienta indispensable para quienes desean llevar el sabor de
sus carnes al siguiente nivel.

Disefiada para uso profesional y doméstico, esta jeringa te permite inyectar condimentos directamente al interior de la carne,

logrando una sazoén profunda, parejay mucho mas sabrosa en cada preparacion.

Fabricada en acero inoxidable 304 de grado alimenticio, es resistente, duradera, libre de 6xido y segura para el contacto con
alimentos. Sumango de tres anillos ofrece un agarre firme y comodo, permitiendo unainyeccién precisa sin deslizamientos, incluso

al trabajar con piezas grandes como pavos o cortes gruesos de vacuno.

Conuna capacidad de 60 ml, esta jeringa incluye tres agujas intercambiables especialmente disefiadas para distintos tipos de

ingredientesy texturas:
o Aguja con orificios laterales: perfecta para adobos liquidos y marinadas suaves.
¢ Aguja con orificio ancho: ideal para condimentos con sélidos como ajo picado, hierbas, cebolla o especias gruesas.
e Aguja corta: especialmente pensada para cortes mas pequefios o aves como pollo.

Especificaciones técnicas Jeringa para Marinar y Adobar Carnes:

e Marca: SANTAMARIANA

Tipo: Jeringa paramarinary adobar

Material: Acero inoxidable 304

Capacidad: 60 ml

Incluye: 3 agujas de acero inoxidable (liquidos, sélidos y uso corto)

Diseio: Mango ergondmico de tres anillos



Usos sugeridos:
e |ldeal parainyectar sabor en cortes de carne como pollo, pavo, cerdo, cordero, vacuno y aves de caza.
« Utilen asados, parrillas, cocina al horno, sous-vide o ahumadores.
o Perfecta para eventos, restaurantes, barbacoas o preparaciones caseras especiales.
Beneficios Jeringa para Marinar y Adobar Carnes:
¢ Sabor masintenso y uniforme: penetra profundamente enla carne.
¢ Versatilidad: 3 tipos de agujas adaptadas a cada necesidad culinaria.
o Altaresistencia: acero 304 no se oxida nideforma.
o Disefio ergonémico: mayor controly seguridad al inyectar.
Tips de mantenimiento:
o Lavatodaslas piezas conaguatibiay detergente suave después de cada uso.
e Usaun cepillofino paralimpiar el interior de las agujas.
e Secacompletamente antes de guardar para evitar corrosion o contaminacion.

e Almacenaenunestuche limpioy seco para prolongar su vida Util.

LaJeringa SANTA MARIANA es tu aliada perfecta para elevar el sabor de tus preparacionesy sorprender a tus comensales con carnes
jugosas, bien sazonadasy llenas de caracter.

Jeringa para Marinary Adobar Carnes de acero inoxidable 304, capacidad 60 ml.
Incluye 3 agujas: para liquidos, sélidos y piezas pequefias. [deal para sazonar pollo, pavo, cerdo y mas desde el interior.

Mango ergondmico, resistente y facil de limpiar.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca SANTAMARIANA
Dimensiones 15x15x8cm
Peso Tkg
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