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Lavamanos Accion Rodilla Acero CALVAC
SKU: 3105 | Categorias: Lavafondos | Stock: Enstock

Descripcion
ElLavamanos Accion Rodilla Acero Inoxidable ha sido disefiado especialmente para cumplir con los mas altos estandares
sanitarios, facilitando ellavado de manos en entornos donde la higiene es critica.

Gracias a su accionamiento por pedal o rodilla, permite operarlallave sin contacto manual, lo cual reduce considerablemente el
riesgo de contaminacion cruzada, cumpliendo con las nuevas normativas sanitarias vigentes para el rubro gastronémico y clinico.
Fabricado integramente en acero inoxidable de alta calidad, este equipo esresistente ala corrosion, facil de limpiary apto para uso
intensivo.

Su estructuraincluye atril en perfil de acero, pata tubular de soporte, griferia con sistema de llave a pedaly sistema de desaglie
incorporado.

Sudisefio compacto, perorobusto, lo hace ideal para cocinas industriales, clinicas, laboratorios, casinos, industrias alimentarias y
colegios, donde se exige control sanitario riguroso y uso frecuente dellavamanos por parte de operarios o manipuladores de

alimentos.

Especificaciones técnicas - Lavamanos Accion Rodilla Acero Inoxidable:

Material: Aceroinoxidable (estructura, lavamanosy soporte)

Tipo de accionamiento: Porrodilla/pedal (sin contacto manual)

Incluye: Griferia, pedal de accidn, desagiie

Dimensiones generales:

o Ancho:50cm

o Profundidad: 50 cm



o Altototal: 89 cm

o Dimensioninterior delacubeta: 39 x 34 x 15cm
¢ Pestana superior: 3cm

e Peso aproximado: 10 kg

Atributos clave Lavamanos Accion Rodilla Acero Inoxidable:

Operacion sin contacto, ideal parazonas donde la higiene es prioritaria.

Estructurarobusta, con atril de aceroy base tubular estable.

Griferia de altaresistencia, disefiada para uso intensivo diario.

Cumple normas sanitarias vigentes, siendo apto para uso institucional y profesional.

Disefio compacto, facil de instalarincluso en espacios reducidos.

Facil de sanitizar, gracias a su construccion 100 % en acero inoxidable.

Hsos sugeridos:

Este lavamanos es altamente recomendado para cocinas de restaurantes, clinicas dentales o médicas, laboratorios, areas de
procesamiento de alimentos, comedores industriales, colegios, casinos y cualquier instalacion donde el lavado de manos

frecuentey sin contacto sea una exigencia sanitaria.

Fps de mantenimiento - Lavamanos Accion Rodilla Acero Inoxidable:

Limpia la superficie con paino himedo y detergente neutro después de cadajornada para evitar acumulacién de sarro o residuos.

No uses productos abrasivos ni cloro directo, ya que podrian dafiar el acabado del acero.

Verifica periddicamente el sistema de pedal o valvula, para garantizar un funcionamiento suave y constante.

Mantén despejado el sistema de desaglie, evitando obstrucciones que puedan generar acumulacién de agua.

Revisa el anclaje del atril si se instala en superficies irregulares, ajustando los niveles si es necesario.

Beneficios adicionales:

o Favorece buenas practicas de higiene, minimizando riesgos de contaminacion.

o Diseno robusto y duradero, apto para uso intensivo en entornos profesionales.

Cumple con normativas de salud publica y manipuladores de alimentos.

No requiere energia eléctrica, lo que reduce costos operativos.

Estéticamente profesional, adaptable a todo tipo de instalaciones modernas.

Enresumen, el Lavamanos Accidn Rodilla Acero Inoxidable es una solucion sanitaria indispensable para ambientes que exigen
limpieza, seguridad y cumplimiento normativo, combinando ergonomia, eficiencia y materiales de primera calidad en un disefio

compactoy altamente funcional.
Lavamanos Accion Rodilla Acero Inoxidable, incluye griferia con pedal y desague.
Ideal para cocinas, clinicasy laboratorios. Cumple normativas sanitarias.

Compacto, higiénico y resistente, con estructura en atril y facil limpieza.

Especificaciones

Caracteristica Detalle
Marca CALVAC
Dimensiones 50x90x40cm

Peso 10 kg
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