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Licuadora Industrial 6 Litros LARO6-MB SKYMSEN

SKU: 1015V | Categorias: Exprimidoresy licuadoras, Linea Complementarios | Stock: En stock

Descripcion
La LicuadoraIndustrial 6 Litros LARO6-MB es una herramienta indispensable para cocinas comerciales que buscan eficiencia,
resistenciay versatilidad.

Gracias a supotente motorde 0,5 HPy su capacidad de 6 litros, se garantiza un rendimiento excepcional en la preparacién de sopas,

cremas, salsasy bebidas.

Ademas, su disefio en acero inoxidable y su sistema robusto de acople aseguran durabilidad y facilidad de limpieza, optimizando el

trabajo en entornos de alta demanda.

Caracteristicas Destacadas Licuadora Industrial 6 Litros LARO6-MB
Bran Capacidad y Rendimiento:
¢ Vaso de aceroinoxidable con capacidad de 6 litros, permitiendo procesar grandes volimenes en una sola operacion.
e Motorde 0,5HP, brindando la potencia necesaria para mezclary licuaringredientes de diversas texturas.
¢ Rotacionde 3.500 rpm, garantizando una trituracién eficiente y homogénea.
Piseno Robusto y Funcional:
¢ Vaso monobloque removible en acero inoxidable, resistente y facil de limpiar.
o Sistema de acople reforzado, optimizando la estabilidad y prolongando la vida util del equipo.
o Tapa de goma atoxica con sobretapa, asegurando un sellado herméticoy evitando derrames.
Facilidad de Uso y Seguridad:
e Tapa condosificador, permitiendo agregaringredientes durante el proceso sin necesidad de detenerlalicuadora.

« Facillimpieza, gracias a su disefio desmontable y materiales de alta calidad.



Especificaciones Técnicas Licuadora Industrial 6 Litros LARO6-MB
e Potencia: O,5HP
e Consumo: 0,37 kW
¢ Rotacién: 3.500 rpm
e Capacidad delvaso: 6 litros
e Dimensiones del equipo: 720 x 310 x 300 mm
¢ Dimensiones del embalaje: 455 x 310 x 545 mm
e Pesoneto: 9,60 kg
e Pesobruto: 11,40 kg

Usos Sugeridos

Restaurantes y cocinas industriales: Por ejemplo, ideal para la preparacion de sopas, salsasy purés en grandes cantidades.
Reposterias y panaderias: Ademas, perfecta para mezclaringredientes para cremas, batidos y rellenos.

Baresy cafeterias: Porlo tanto, permite la elaboracidn de jugos naturales, batidos y cocteles con gran eficiencia.

Industrias alimentarias: Del mismo modo, es una opcién confiable para procesar mezclas y emulsiones de forma homogénea.

Sugerencias de Mantenimiento Licuadora Industrial 6 Litros LARO6-MB

Empiezainmediata después de cada uso: Con el fin de evitar acumulaciones de residuos, lavar el vasoy la tapa con agua tibiay

detergente suave.
Evitar el uso de utensilios metalicos en el vaso: Para preservar su superficie y evitar ralladuras.

Revision del sistema de acople: Para garantizar un funcionamiento éptimo, inspeccionar regularmente las conexionesyy el

ensamblaje del vaso.
Fabricacion periddica de componentes moviles: Para prolongar la vida Util del motory del sistema de transmision.

Almacenamiento adecuado: Para evitar dafos, guardar en unlugar secoy seguro cuando no esté en uso.

Beneficios Adicionales

Alto rendimiento con minima inversion energética, optimizando el consumo en cocinas profesionales.
Piseno resistente y facil de limpiar, ideal para un uso continuo y prolongado.
Seguridad y funcionalidad mejoradas, con tapa de goma atdxicay dosificador para mayor comodidad.

¥Fersatilidad en multiples preparaciones, permitiendo el procesamiento de liquidos y mezclas densas con la misma eficiencia.

En conclusion, la Licuadora Industrial 6 Litros LARO6-MB es una herramienta indispensable para negocios que buscanrapidez,

eficienciay calidad en cada preparacion.

Gracias a su potente motor, su estructurarobustay su facil mantenimiento, este equipo se convierte enuna opciénideal para

restaurantes, panaderias, cafeterias y cocinasindustriales.

Asi que, sibuscas unalicuadoraindustrial confiable y versatil, jesta es la eleccion perfecta para tu negocio!

La Licuadora Industrial 6 Litros LARO6-MB es perfecta pararestaurantes, panaderiasy cafeterias.

Sutapa condosificador permite agregaringredientes sin detener el proceso, y su sistema de acople reforzado asegura estabilidady

eficiencia.

Especificaciones



Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 50x30x40cm
Peso 12kg

Galeria deimagenes
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