
FICHA TÉCNICA
Generada: 19/04/2026 11:26

Mundo Gastronómico

Licuadora Industrial Vl1380-V2.5 Litros VENTUS
SKU: 1016 | Categorías: Exprimidores y licuadoras | Stock: En stock

Descripción

Potente, versátil y diseñada para el alto rendimiento, la Licuadora Industrial VENTUS VL1380-V2.5 Litros es el equipo ideal para

cocinas profesionales, locales de jugos, cafeterías y cocinas industriales que requieren velocidad, eficiencia y resistencia en cada

preparación.

Su motor alcanza desde 12.000 hasta 23.000 RPM, permitiendo procesar con facilidad frutas, verduras, hielo, salsas y más, con una

textura homogénea y resultados consistentes.

Su potencia de 1,68 kW se ajusta fácilmente mediante una perilla de control mecánico, lo que permite adaptar la velocidad a cada

tipo de preparación con total precisión.

Además, su diseño robusto y modular permite intercambiar vasos compatibles de 2,5 o 4,5 litros, brindando máxima adaptabilidad

operativa.

⚙️ Especificaciones Técnicas:

Modelo: VL1380-V2,5L

Capacidad del vaso: 2,5 litros

Velocidad de trabajo: 12.000 a 23.000 RPM

Potencia: 1,68 kW

Alimentación: 220V / 50Hz / 1F

Tipo de vaso: Policarbonato de alta resistencia (intercambiable con vaso de 4,5L)

Sistema de control: Panel mecánico con perilla de ajuste

Material del cuchillo: Acero de alta durabilidad



Tiempo de uso recomendado: 3 minutos de operación por 1 minuto de descanso

✅ Atributos Destacados Licuadora Industrial Vl1380-V2.5 Litros:

Alta potencia y velocidad regulable: Procesa ingredientes duros o blandos con facilidad, logrando texturas finas en segundos.

Panel mecánico intuitivo: Perilla de ajuste para seleccionar la velocidad ideal sin complicaciones.

Vaso de policarbonato: Ligero, resistente a impactos y apto para uso alimentario intensivo.

Diseño modular: Compatible con vasos de 2,5 L y 4,5 L, según necesidad operativa.

Cuchillo de acero robusto: Ideal para picar hielo, frutas congeladas y procesar alimentos con eficiencia.

�� Usos Sugeridos:

Jugueterías y fuentes de soda: Para preparar jugos naturales, batidos, smoothies y frappés en grandes volúmenes.

Cafeterías y cocinas industriales: Ideal para procesar salsas, sopas, purés o cremas frías y calientes.

Emprendimientos gastronómicos: Perfecta para locales que buscan rapidez y calidad sin comprometer resistencia.

�� Tips de Mantenimiento Licuadora Industrial Vl1380-V2.5 Litros:

Limpia el vaso inmediatamente después de su uso con agua tibia y unas gotas de detergente neutro.

No sobrepasar el tiempo recomendado de uso continuo (máximo 3 minutos) para evitar sobrecalentamiento del motor.

Asegura que el vaso esté correctamente encajado antes de encender la máquina.

Revisa periódicamente el estado de las cuchillas y realiza reemplazo si notas pérdida de filo.

Compacta, potente y construida para durar, la Licuadora Industrial VENTUS VL1380-V2,5L es el aliado indispensable de todo

negocio que exige resultados rápidos, homogéneos y confiables en su operación diaria.

Licuadora Industrial Vl1380-V2.5 Litros con vaso en policarbonato resistente.

Ideal para jugos, smoothies, salsas y preparaciones profesionales.

Recomendado 3 minutos de uso por 1 de descanso.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca VENTUS

Dimensiones 45 × 34 × 30 cm

Peso 8 kg
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