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Mantenedor De Papas Fritas VMAS-1VENTUS

SKU: 7023 | Categorias: Vitrinas mantenedoras | Stock: En stock

Descripcion
ElMantenedor de Papas Fritas VENTUS VMAS-1 es la herramienta ideal para conservar papas fritas y otros alimentos calientes en su
punto justo antes del servicio, garantizando sabor, texturay temperatura éptima.

Fabricado integramente en acero inoxidable, combina robustez, higiene y una estética profesional que se adapta perfectamente a

cocinasindustriales, locales de comidarapiday estaciones de autoservicio.
Gracias a sulampara haldgena superior, distribuye el calor de manera uniforme, manteniendo los alimentos crujientes sinresecarse.

Ademas, incluye una amplia base con depdsito gastronorm GN 1/1, permitiendo una alta capacidad de servicio y facil manipulacion

del producto.

Especificaciones Técnicas:
e Modelo: VMAS-1
e Dimensiones: 33x56 x50 cm
e Potencia: 1000 W
e Pesoneto/bruto: 6.5kg/7.8kg
e Energia: 220V /50Hz
o Material: Aceroinoxidable de altaresistencia
¢ Sistema de calentamiento: Lampara halégena
e Incluye: Bandeja GN 1/1

¢ Base: Antideslizante para mayor seguridad

Atributos Destacados Mantenedor De Papas Fritas VMAS-1:



Calor uniforme y eficiente: Laldmpara halégena mantiene los alimentos calientes sin afectar su textura, ideal para papas fritas,

nuggets o empanizados.

Diseno higiénico y profesional: El acero inoxidable facilita la limpiezay evita laacumulacion de grasa o residuos.

Amplia capacidad: Gracias al depdsito GN 1/1, puedes mantener listas grandes porciones para una atencionrapida al cliente.

Estabilidad garantizada: Sus bases antideslizantes brindan firmeza y seguridad durante la operacion continua.

Facilintegracion: Por sutamafio compacto, se adapta perfectamente a barras de servicio, vitrinas calientes o estaciones de

emplatado.

Hsos Sugeridos:
¢ Locales de comidarapiday cafeterias: Para mantener papas fritas crujientes listas para servir en todo momento.
¢ Restaurantesy cocinas industriales: Como estacion de mantencidn para empanizados, snacks y acompanamientos calientes.

o Buffetsy servicios de autoservicio: Ideal para mantenerla calidad en preparaciones calientes que esperan ser servidas.

Fps de Mantenimiento Mantenedor De Papas Fritas VMAS-1:
e Limpialabandeja GNy labase con detergente suave y pafio himedo después de cada turno.
e Revisa quelaldmpara haldgena esté libre de grasa o residuos para mantener un calor limpio y efectivo.
e Desconecta el equipo antes de realizar cualquier limpieza o mantenimiento.

e Nouses productos abrasivos que puedanrayar el acero inoxidable.

ElMantenedor VMAS-1VENTUS es un aliado perfecto para negocios que valoran la presentacidny temperatura de sus

preparaciones, garantizando una experiencia deliciosa en cada servicio.
Mantenedor De Papas Fritas VMAS-1 con estructura de acero inoxidable.
Incluye ldmpara halégena para calor uniforme, bandeja GN 1/1y base antideslizante.

Ideal para conservar papas fritas crujientes y calientes en cocinas profesionales, locales de comida rapida o buffets.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 66 x40 x26cm
Peso 8kg

Galeria deimagenes
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