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Maquina Chocolatera 3 Litros MAIGAS

SKU: 5050M | Categorias: Chocolateras | Stock: En stock

Descripcién
LaMaqguina Chocolatera 3 Litros MAIGAS de 2 depdsitos es la eleccion perfecta para negocios que requieren mantener chocolate

caliente en condiciones dptimas, listas para servir.

Gracias a su disefio robustoy compacto, suuso se adapta perfectamente a cafeterias, pastelerias, hotelesy servicios de catering

que buscan entregar una experiencia premium a sus clientes.

Taracteristicas Destacadas

Eonstruccionresistente y duradera
Fabricada completamente en acero inoxidable, o que garantiza resistencia a la corrosion, facil limpieza y una larga vida util, incluso

enuso intensivo.

Sistema de calentamiento eficiente
Equipada con termostato regulable que permite seleccionar temperaturas entre 30=°Cy 65=°@segurando el puntoideal para

chocolates o bebidas calientes.

HMantencion automatica de temperatura
Gracias a su sistema de regulacién continua, mantiene el chocolate en una temperatura constante, evitando la cristalizaciony

conservando su textura perfecta.

Poble capacidad funcional
Posee dos depdsitos independientes de 3 litros cada uno, ideal para ofrecer distintas variedades de chocolate o bebidas calientes

ensimultaneo.

Especificaciones Técnicas Maquina Chocolatera 3 Litros



Capacidad Total: 6 litros (3 litros x 2 depdsitos)

Rango de Temperatura: 30 °C-65°C

Potencia: 1,5 kW
Alimentacion Eléctrica: 220V /50Hz

Dimensiones: 480 x 365 x175 mm

Peso Neto: 7 kg

¥)sos Sugeridos
o Cafeterias y chocolaterias: Ideal para servir chocolate caliente espeso con la mejor textura.
o Buffetsy hoteles: Perfecto para postres con chocolate caliente o acompafiamiento de reposteria.
o Panaderias y pastelerias: Excelente para mantener chocolate fluido listo para bafar o rellenar productos.

e Eventosy catering: [deal para servirbebidas calientes de forma elegante y eficiente.

Bugerencias de Mantenimiento Maquina Chocolatera 3 Litros

o Limpieza diaria: Lavarlos depdsitos con agua tibiay detergente suave. No utilizar productos abrasivos.

Evitar sobrecalentamiento: No superarlos 65=°Qoara protegerla calidad del chocolate.

Revision del termostato: Comprobar peridodicamente su funcionamiento para manteneruna temperatura estable.

Cuidado del sistema automatico: Verificar que mantenga la temperatura adecuadamente entre usos.

Desconexidn segura: Apagary desenchufar al finalizar lajornada para extender la vida Util del equipo.

Beneficios Adicionales

Diseiflo compacto: Ahorra espacio sin perder capacidad operativa.

Eficiencia energética: Calentamiento uniforme con bajo consumo eléctrico.

Durabilidad profesional: Materiales de alta calidad ideales para uso intensivo.

Versatilidad operativa: Permite ofrecer varias preparaciones simultaneas sin complicaciones.
Maquina Chocolatera 3 Litros de 2 depdsitos.
Temperatura ajustable de 30 °C a 65 °C, acero inoxidable, sistema automatico de mantencion térmica.

Ideal para cafeterias, hoteles y pastelerias.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca MAIGAS
Dimensiones 60x35x25¢cm
Peso 6kg
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