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Maquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1ECOBECK

SKU: 3299 | Categorias: Maquinas de helado, Linea Frio | Stock: En stock

Descripcion

La Maquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1es una solucién ideal para negocios de heladeria, food trucks, restaurantes y
emprendimientos gastrondmicos que buscan ofrecer helado frito tailandés de manerarapiday eficiente. Porunlado, su disefio en
acero inoxidable garantiza durabilidad, higiene y facil limpieza, mientras que por otro lado, su compresor de alta capacidad

permite un enfriamiento rapido, asegurando un servicio &gil y sin demoras.

Caracteristicas Destacadas

Diseio Resistente y Funcional

¢ Enprimerlugar, estructura completamente en acero inoxidable, proporcionando mayor higiene, durabilidad y facil

mantenimiento.
o Ademaas, vitrina de vidrio, que mejorala presentacion de los ingredientes y mantiene un ambiente higiénico.
¢ Y, ruedasincorporadas, que facilitan su transporte y reubicacion en cualquier espacio de trabajo.
Alto Rendimiento y Produccién Optima
¢ Capacidad de produccion de 20 a 25 litros por hora, permitiendo atender un alto flujo de clientes.
o Compresor de alta capacidad, asegurando un enfriamiento rapido y constante para evitar tiempos de espera prolongados.
o Sistema de descongelamiento, que agiliza lalimpiezay el mantenimiento del equipo.
Depésitos Refrigerados Integrados
¢ Almacenamiento adicional, ideal para conservaringredientes como frutas, chocolatesy toppings a la temperatura adecuada.

o Facilitala preparacionrapida de helados, reduciendo tiempos de reposicién de insumos.



Especificaciones Técnicas Maquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1
« Modelo: KKT-500FL-1

e Produccién: 20-25litros porhora

Potencia: 1200W
e Dimensiones de laplancha: 500 x500x20x2 mm

e Dimensiones del equipo: 620 x 760 x 1120 mm

Peso: 56 kg

Alimentacion eléctrica: 220V /50Hz

o Accesoriosincluidos: 2 espatulas para preparacion de helado frito

Usos Sugeridos
1. Heladerias y Food Trucks:

o Porejemplo, ideal paranegocios que buscan ofrecer helados frescos y personalizados al instante.

2. Restaurantesy Cafeterias:

o Asimismo, perfecta para agregar opcionesinnovadoras en el menuy atraer mas clientes.

3. Eventosy Ferias Gastronomicas:

o Ademas, permite la preparacion envivo, lo que genera una experiencia visual atractiva para el publico.

4. Emprendimientos y Negocios Moviles:

o Finalmente, su disefio compactoy movilidad la hacenideal para negocios itinerantes.

Tips de Mantenimiento Maquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1
1. Limpieza Regular:

o Enprimerlugar, limpie la plancha conun pafio himedo después de cada uso para evitar acumulacién de residuos.

2. Cuidado del Compresor:

o Porotrolado, mantenga libre de obstrucciones lazona del compresor para garantizar un funcionamiento éptimo.

3. Verificacion de los Depdsitos Refrigerados:

o Asimismo, revise regularmente la temperatura de los ingredientes almacenados.

4. Uso Adecuado de Espatulas:

o Finalmente, utilice las espatulas con movimientos suaves para prolongar la vida Util de la plancha.

Beneficios Adicionales

Alta produccion por hora, optimizando la eficiencia del negocio.
Piseno higiénico y duradero, fabricado en acero inoxidable.
Movilidad y practicidad, gracias a susruedasincorporadas.

Eonservacion 6ptima de ingredientes, con depdsitos refrigerados integrados.

La Maquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1es una herramienta esencial para negocios que buscan innovar en la preparacion de
postres. Sin duda, su capacidad de enfriamiento rapido, materiales de alta calidad y diseio practico la conviertenenuna
excelente inversion para cualquier negocio gastronémico.

LaMaquina de Helado Tailandés KKT-500FL-1es perfecta para heladerias, food trucks y restaurantes.

Fabricada en acero inoxidable, cuenta con plancha de 50x50 cm, depdsitos refrigerados, vitrina de vidrio y compresor de alta

capacidad para un enfriamiento rapido.



Incluye 2 espatulas y ruedas para facil movilidad.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca ECOBECK
Dimensiones 80x70x120cm
Peso 66 kg

Galeria deimagenes
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