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Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25 VENTUS

SKU: 3756V | Categorias: Exprimidoresy licuadoras | Stock: Agotado

Descripcion

La Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25 es la solucidn perfecta para negocios que buscan ofrecerjugo de naranja frescoy
natural conla maxima eficiencia.

Gracias a su tecnologia avanzada, garantiza una extraccion 6ptima, aprovechando cada fruta sin desperdiciar sabor ni nutrientes.

Ademas, su disefio robusto y funcional permite un uso continuo, ideal para cafeterias, restaurantes y juguerias con alta demanda.

Caracteristicas Destacadas
Extraccion eficiente y rapida Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25:
o Capacidad de procesar hasta 25 naranjas por minuto, optimizando el tiempo de produccién.
¢ Sistema de exprimido automatico, asegurando jugo 100 % natural sin residuos innecesarios.
Piseilo compacto y resistente:
¢ Dimensiones optimizadas (41cmx 30 cm x 86 cm), permitiendo su uso en distintos espacios de trabajo.
o Estructurarobustay facil de limpiar, ideal para entornos comerciales de alto rendimiento.
Alto rendimiento y bajo consumo energético:
¢ Potenciade 0,2 kW, asegurando eficiencia sin aumentar el gasto eléctrico.
e Consumo de solo 0,2 kWh/24h, ideal para unuso continuo sin costos elevados.
Motor potente y confiable:
e Motorde 1/4 HP con sistema R/M, garantizando durabilidad y funcionamiento éptimo.

¢ Resistencia aluso constante, perfecta para negocios con alta demanda de jugos naturales.



Especificaciones Técnicas Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25
e Capacidad de procesamiento: 25 naranjas por minuto
e Dimensiones del equipo: 41cmx30cmx 86 cm
e Dimensiones del embalaje: 50 cmm x50 cmx 86 cm
e PesoNeto: 41kg
e Potencia: 0,2 kW
e Energia: 220V /50Hz
e Consumo diario: 0,2kWh/24h

e Fuerzadelmotor: 1/4HP

Usos Sugeridos
Eafeterias y restaurantes: Por ejemplo, ideal para ofrecerjugos frescos de manerarapiday sin esfuerzo.
Fuguerias y tiendas saludables: Ademas, perfecta para negocios que priorizan productos naturalesy frescos.

Hoteles y buffets: Porlo tanto, su capacidad de produccionla hace ideal para atender a multiples clientes en poco tiempo.

Tips de Mantenimiento Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25

Empieza después de cada uso: Para garantizar higiene y un funcionamiento dptimo, limpiar todas las partes en contacto conel
jugo.

Iaspeccion del sistema de exprimido: Con el objetivo de evitar obstrucciones, revisar periodicamente los componentes internos.
Eabricacion del motor si es necesario: Para mantener unrendimiento fluido y prolongar su vida util.

Ferificar conexiones eléctricas: Con el fin de asegurar un funcionamiento seguroy sininterrupciones.

Ho sobrecargar el equipo: Para evitar dafos, utilizar naranjas de tamafio adecuado y sin exceso de presion.

Beneficios Adicionales

Maxima eficiencia en cada extraccion, asegurando jugo puroy sin desperdicio.
Piseflo compacto y resistente, ideal para cualquier entorno comercial.
Bajo consumo energético, optimizando costos operativos sin afectar el rendimiento.

FAacil limpieza y mantenimiento, garantizando higiene y durabilidad del equipo.

Conclusion

En conclusion, la Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25 es la opcidnideal para negocios que buscan ofrecerjugo de naranja

fresco de manerarapiday eficiente.

Gracias a su potente motor, bajo consumo y sistema de exprimido automatico, se convierte en una herramienta imprescindible para

optimizar el servicioy mejorar la experiencia del cliente.
Asique, sibuscas calidad, eficienciay rendimiento en un solo equipo, jesta exprimidora es la eleccidn perfectal

La Maquina Exprimidora de Naranjas VMJ-25 extrae jugo fresco y natural con méxima eficiencia, procesando hasta 25 naranjas por

minuto.

Ideal para cafeterias, restaurantesy juguerias, con disefio compacto y facil limpieza.

Especificaciones

Caracteristica Detalle
Marca VENTUS
Dimensiones 48 x50 x9Tcm

Peso 45kg
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