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Máquina para hacer Churros Manual PARETI KITCHENETTE
SKU: 7006 | Categorías: Cocina entretenida | Stock: Agotado

Descripción

La Máquina para hacer Churros Manual PARETI KITCHENETTE es el aliado perfecto para quienes buscan un equipo práctico, versátil y

resistente para preparar una variedad de delicias culinarias.

Diseñada para elaborar churros, galletas, rosquillas, ñoquis y repostería, esta herramienta combina productividad, ergonomía y

facilidad de uso, convirtiéndose en un imprescindible para hogares y negocios pequeños.

Así, podrás disfrutar de un equipo compacto y eficiente, que facilitará tus procesos de cocina y te permitirá experimentar con nuevas

recetas.

Propiedades Destacadas

Equipo Multifuncional

Además, permite elaborar churros, bizcochos, rosquillas, ñoquis y decorar tartas y postres. Por otro lado, también funciona como

aplicador de rellenos y salsas, como manjar y/o chocolate, facilitando una gran variedad de preparaciones.

Materiales Duraderos

Construida en acero, aluminio y plástico de alta calidad, asegurando robustez para uso continuo. Adicionalmente, sus componentes

desmontables permiten una limpieza fácil y almacenamiento sin complicaciones.

Diseño Ergonómico y Práctico

Diseñada para ser transparente, lo que te permite visualizar el contenido durante el uso. A su vez, es compacta y ligera, con un peso

de solo 0,705 kg, lo que la hace ideal para uso doméstico o en negocios de pequeño tamaño.

Alta Capacidad



Con un volumen útil interno de 500 cm³, esta máquina es perfecta para preparar grandes cantidades de masa en cada uso, lo que la

convierte en una opción eficiente para preparaciones de mayor volumen.

Especificaciones Técnicas Máquina para hacer Churros Manual PARETI KITCHENETTE

Dimensiones:

Diámetro externo: 6 cm

Longitud útil interna: 22 cm

Volumen útil interno: 500 cm³

Peso: 0,705 kg

Accesorios incluidos:

01 tubo PP

10 boquillas

07 tapas

01 moldeador de galletas

01 anillo O-ring

01 difusor

Usos Principales Máquina para hacer Churros Manual PARETI KITCHENETTE

Preparación de churros: Crea churros caseros perfectos, con o sin relleno, para disfrutar en cualquier ocasión.

Decoración de postres: Decora tartas, cupcakes y dulces con precisión y creatividad.

Elaboración de galletas y rosquillas: Diseña formas únicas y personalizadas con los accesorios incluidos.

Aplicador de rellenos y salsas: Ideal para añadir quesos, cremas o salsas en preparaciones saladas y dulces.

Preparación de ñoquis: Facilita la elaboración de ñoquis caseros con una textura uniforme.

Beneficios del Producto

Multifuncionalidad: Un solo equipo para múltiples tareas culinarias, desde repostería hasta pastas y rellenos.

Fácil limpieza y almacenamiento: Su diseño desmontable permite mantener el producto higiénico y compacto.

Calidad y durabilidad: Construida con materiales resistentes para un uso prolongado y continuo.

Diseño práctico y ergonómico: Ligera y fácil de manejar, perfecta para uso doméstico o comercial ligero.

Con la Máquina para hacer Churros Manual PARETI KITCHENETTE, explorarás nuevas posibilidades en la cocina, elaborando

preparaciones deliciosas y personalizadas con facilidad.

Ya sea para uso personal o pequeños negocios, este equipo versátil y robusto será tu mejor aliado para sorprender con creatividad y

sabor. ¡Lleva tu cocina al siguiente nivel con KITCHENETTE!

La Máquina para hacer Churros Manual PARETI KITCHENETTE es perfecta para preparar churros, galletas, ñoquis y decorar postres

con facilidad.

Fabricada en acero, aluminio y plástico resistente, garantiza durabilidad y fácil limpieza.

Incluye 10 boquillas y 7 tapas para mayor versatilidad. ¡Ideal para hogar y pequeños negocios!

 

 

Especificaciones

Característica Detalle

Marca KITCHENETTE



Característica Detalle

Dimensiones 40 × 15 × 6 cm

Peso 1 kg
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