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Meson de Acero Inoxidable Central 60 cm ITA
SKU: 36221 | Categorias: Mesones de trabajo | Stock: En stock

Descripcion
ElMesdn de Acero Inoxidable Central 60 cm es una opcidon compacta, resistente y funcional, ideal para entornos comerciales e
industriales.

Porunlado, su estructura en acero inoxidable garantiza higiene, resistencia a la corrosion y facil impieza, mientras que por otro

lado, surepisa inferior ajustable permite optimizar el espacio de almacenamiento en cocinasy areas de trabajo.

Caracteristicas Destacadas

Construccion Resistente y de Alta Calidad

Superficie de aceroinoxidable, asegurando durabilidad e higiene en el trabajo diario.
Fatas y repisainferior de acero galvanizado, ofreciendo mayor estabilidad y capacidad de carga.
Bisefo robusto, ideal para el uso continuo en cocinas, laboratorios y talleres.

Disefio Compacto y Funcional Meson de Acero Inoxidable Central 60 cm

Bimensiones de 60 cm de ancho y profundidad, optimizando el uso del espacio.
Repisainferior ajustable, facilitando la organizacion de utensilios y herramientas.

Facil acceso desde todos los lados, mejorando la eficiencia en el trabajo.

Especificaciones Técnicas
e Dimensiones: 60 cm (ancho)x 60 cm (fondo) x 85 cm (alto).
e Material: Aceroinoxidable enla cubierta, patasy repisainferior en acero galvanizado.

e Usorecomendado: Comercial e industrial.



Usos Sugeridos Meson de Acero Inoxidable Central 60 cm

Eocinasindustriales y restaurantes: Perfecto para la preparacion y manipulaciéon de alimentos.
Panaderias y pastelerias: Ideal para mezclar ingredientes y organizar utensilios.

Eaboratorios y hospitales: Garantiza higiene y resistencia en espacios sanitarios.

Falleres y areas de produccidn: Facilita la organizacion y manipulacion de materiales.

Tips de Mantenimiento

Empieza Regular: Utilice un paio himedo con detergente neutro para mantenerla higiene y evitar acumulacion de residuos.
FEvitar Productos Abrasivos: No use esponjas metalicas ni quimicos agresivos para proteger la superficie del acero inoxidable.
Revision de la Repisa Ajustable: Ajuste la repisa segun sus necesidades para maximizar el espacio de almacenamiento.

Proteccion contra Humedad: Mantenga el mesdn seco para evitar la corrosion en las patas de acero galvanizado.

Beneficios Adicionales Meson de Acero Inoxidable Central 60 cm

Optimizacion del espacio, ideal para areas reducidas.
Altaresistenciay durabilidad, gracias a su construccién en acero inoxidable.
Facil limpieza e higiene, esencial en entornos profesionales.

Piseno versatil, conrepisa ajustable y acceso desde cualquierlado.

Este mesdn es una opcidn practica, duraderay funcional, perfecta para espacios que requieren organizacion, higiene y eficiencia.
Sinduda, su disefio robustoy compacto lo convierte en un complemento esencial para cocinas industriales, laboratorios y

comercios.
Mesdn de Acero Inoxidable Central 60 cm es una solucidnresistente y funcional para cocinas, laboratorios y talleres.
Fabricado en acero inoxidable, ofrece durabilidad, higiene y facil limpieza.

Surepisainferior ajustable optimiza el almacenamiento, mientras que su disefio compacto se adapta a cualquier espacio.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca ITA
Dimensiones 65x65x15cm
Peso 10kg

Galeria deimagenes
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