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Meson Saladette Acero VMRSL-375 BENEFIT VENTUS

SKU: 4213 | Categorias: Salseras Refrigeradas | Stock: En stock

Descripcion
ElMesdn Saladette Acero VMRSL-375 BENEFIT ha sido disefiado pararesponder alas necesidades mas exigentes del rubro
gastronémico, combinando capacidad, durabilidad y eficiencia en un solo equipo.
Fabricado integramente en acero inoxidable 201, este modelo garantiza una estructura robusta, higiénicay de facil mantenimiento,
ideal pararestaurantes, casinos, hoteles, pizzeriasy locales de comidarapida.
Especificaciones Técnicas:

e Modelo: VMRSL-375 BENEFIT

e Capacidad: 370 litros

e Dimensiones: 136,5x95x70cm

e PesoNeto /Bruto: 140 kg /155kg

e Temperatura de trabajo: +2°C a +8°C

e Potencia: 320 W

e Energia: 220V /50Hz

e Refrigerante: R134a

o Sistema de frio: Estatico

¢ Control de temperatura Mesodn Saladette Acero VMRSL-375 BENEFIT: Termostato digital

e Compresor: EMBRACO

e Incluye: 8 depdsitos gastrondmicos GN1/6

Tapa superior: Abatible, cubre depdsitos



Puertas: Abatibles en acero inoxidable

Parrillas: Regulables
e Base: Patas conaltura ajustable

¢ Medidas delempaque: 141x115x75cm
Atributos Destacados Meson Saladette Acero VMRSL-375 BENEFIT:

¢ £onstruccionresistente y profesional: Toda su estructura en acero inoxidable 201 ofrece altaresistencia ala corrosion, ideal para

ambientes de trabajo intensivo.

o €ontrol preciso del frio: El termostato digital y el compresor EMBRACO garantizan una temperatura estable entre +2°Cy +8°C,

adecuada para conservar ingredientes frescos.

¢ Bran capacidady organizacion: Los 8 depdsitos GN 1/6 incluidos permiten mantener multiples ingredientes organizados, listos

para su uso inmediato.

« Disefio ergondmico: Las puertas abatibles, la tapa superiory las patas ajustables brindan comodidad y adaptabilidad al flujo de

trabajo en cocina.

Usos Sugeridos:

¢ Ideal paralapreparacidny exhibicidn de ensaladas, toppings, ingredientes de pizzas o sdndwiches, y alimentos frios listos para

servir.
¢ Recomendado para cocinas industriales, barras de ensaladas, locales de comidarapida, fuentes de soday catering profesional.
Tips de Mantenimiento Meson Saladette Acero VMRSL-375 BENEFIT:
¢ Limpiatodaslas superficies de acero con pafios suavesy productos neutros, evitando el uso de abrasivos.
¢ Verificasemanalmente el estado del sistema de refrigeracidny lalimpieza de los ventiladores.
¢ Evitaintroduciralimentos calientes directamente enlos depdsitos, parano comprometer el sistema de frio.

e Asegurate de mantenerlos drenajes limpios y despejados para evitar acumulaciéon de humedad.

ElMeson Saladette VENTUS VMRSL-375 BENEFIT es la combinacion perfecta entre eficiencia operativa, presentacion profesionaly

durabilidad, convirtiéndose en un aliado imprescindible para tu cocina comercial.
Meson Saladette Acero VMRSL-375 BENFIT con capacidad de 370 litros.
Fabricado integramente en acero inoxidable, incluye 8 depdsitos GN 1/6.

Ideal pararestaurantes, cocinas industriales y locales de comida rapida que requieren higiene, durabilidady eficiencia.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 75x145x100cm
Peso 155 kg
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