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Mezquino Profesional Repostero 35 cm SANTA MARIANA
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Descripcion
El Mezquino Profesional Repostero 35 cmmn SANTA MARIANA es una herramienta imprescindible en la cocina para cualquier repostero
o amante de lareposteria que valore la precision, la higiene y la eficiencia.

Fabricado con materiales de alta calidad, este utensilio combina resistencia al calor, flexibilidad y durabilidad, garantizando un

rendimiento dptimo incluso enlos entornos mas exigentes.

La espatula estd hecha de siliconaresistente a temperaturas de hasta 260=°Clo que la hace ideal para manipular mezclas calientes,

derretir chocolate, mezclar masas o raspar preparaciones desde ollas, bowls o sartenes.

Su angulo cuadrado ha sido especialmente disefiado para raspar con eficacia los bordes de recipientes, asegurando un

aprovechamiento total de losingredientes y unalimpieza mas rapida.

Elmango de plastico compuesto de 35 cm ofrece un agarre firme, comodo y seguro, y es totalmente apto para lavavajillas,

facilitando asi su mantenimiento diario.
Sulargo también permite trabajar con mayor alcance y control, especialmente Util en recipientes profundos o de gran volumen.
Especificaciones técnicas:

e Marca: SANTAMARIANA

e Tipo: Mezquino / espatularepostera

Material de la espatula: Silicona de alta resistencia

Resistencia térmica: Hasta 260="C

Material del mango: Plastico compuesto

Largo total: 35cm

Forma: Punta cuadrada pararaspar bordes



o Apto paralavavajillas: Si

Usos sugeridos Mezquino Profesional Repostero 35 cm:

¢ Ideal parareposteria, pasteleria, cocina general, chocolateriay panaderia.

e Perfecto paramezclar masas, raspar batidos, remover salsas, derretir chocolate o servir cremas.

« Utilen ollas, bowls, moldes, procesadoras y mas.
Beneficios:

o Altaresistenciatérmica: Apta para preparaciones calientes sin deformarse.

o Disefo ergonémico: Comoday segura, incluso en usos prolongados.

o Facillimpieza: Apta para lavavajillas y sinrincones donde se acumule residuo.

e Mayor aprovechamiento: Su punta cuadradaraspa a fondo cualquierrecipiente.
Tips de mantenimiento:

e Lavarantes del primeruso.

e Puedelavarse amano o enlavavaijillas.

o Evita cortar sobre la silicona para prolongar su vida Util.

¢ Almacena colgada o en posicidn plana para evitar deformaciones del mango.
El Mezquino Profesional Repostero 35 cm SANTA MARIANA combina funcionalidad, resistencia y disefio inteligente,
convirtiéndose enuna herramienta esencial para toda cocina que busca eficienciay acabados de nivel profesional.
Mezquino Profesional Repostero 35 cm con espatula de siliconaresistente hasta 26 0=°C y mango ergondmico apto para lavavajillas.
Ideal paramezclar, raspary cocinar con precision.

Punta cuadrada para mayor aprovechamiento en bowls, ollasy moldes.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca SANTA MARIANA
Dimensiones 45x5x5cm
Peso Tkg
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