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Olla Profesional 20 Litros Acero SANTA MARIANA

SKU: 7028 | Categorias: Menaje | Stock: Agotado

Descripcion
La Olla Profesional 20 Litros Acero esta disefiada para ofrecer rendimiento superior, durabilidad y eficiencia energética, tanto en

cocinas domésticas como en entornos gastrondmicos exigentes.

Fabricada100=% en acero inoxidable de alta calidadgarantiza una distribucion uniforme del calor, lo que se traduce en cocciones

mas rapidas, uniformesy con mejor conservacion de la temperatura de los alimentos.

Gracias a su capacidad de 20 litros, esta olla es ideal para la preparacion de grandes cantidades de sopas, caldos, pastas, guisos o

hervidos, facilitando el trabajo en cocinas familiares, restaurantes, comedores, hoteles y catering.

Compatible contodo tipo de cocinas —induccidn, eléctricas, a gas y vitroceramicas—, ofrece gran versatilidad sin comprometer el

rendimiento.

Ademads, su disefio sencilloy pulcro, junto con su acabado pulido, no solo aporta una apariencia profesional, sino que también facilita
sulimpieza diaria.

Especificaciones técnicas:

e Marca: SANTAMARIANA

Tipo: Olla profesional

Capacidad: 20 litros

Material: Acero inoxidable 100 %

Medidas: 35 cm de diametrox 24 cmde alto

Compatibilidad: Induccidn, gas, eléctricas, vitroceramica

Tapa: No especificada (consultar disponibilidad)

Consumo eléctrico: No aplica (uso sobre calor externo)



Usos sugeridos Olla Profesional 20 Litros Acero:

e |ldeal para preparar sopas, caldos, arroz, pastas, carnes, legumbres y conservas.

e Aptaparacocinasindustriales, restaurantes, comedores, eventos o uso familiar en gran volumen.
Beneficios:

¢ Distribucion térmica eficiente: coccion parejay ahorro energético.

¢ Gran capacidad: perfecta para coccidn de grandes volimenes.

¢ Altaresistenciaal uso: acero inoxidable duraderoy seguro para el contacto alimentario.

¢ Versatilidad de coccion: funciona con todos los tipos de cocina.
Tips de mantenimiento:

o Lavar con esponja suave y detergente neutro tras cada uso.

Evitareluso de cloro o productos abrasivos que puedan opacar el acero.

Secarcompletamente antes de guardar para conservar su brillo.

e Paramanchas dificiles, usar mezcla de bicarbonato y vinagre tibio.

La Olla Profesional SANTA MARIANA 20L es unainversion segura para quienes buscan calidad, funcionalidad y resistencia en una

solapieza, capaz de acompafiarte en multiples preparaciones conresultados excepcionales.
Olla Profesional 20 Litros Acero, fabricada 100=% en acero inoxidable.
Distribuye el calor de forma uniforme y es apta para cocinas a gas, induccion, eléctricas y vitrocerdmica.

Ideal para preparaciones de gran volumen. Facil de limpiary duradera.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca SANTAMARIANA
Dimensiones 35x35x24cm
Peso 6 kg
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