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Pala Pizza Profesional Cuadrada SANTA MARIANA

SKU: 6123 | Categorias: Palas pizza | Stock: En stock

Descripcion
La Pala para Pizza Profesional Cuadrada SANTA MARIANA es la herramienta ideal para panaderias, pizzerias, restaurantes y negocios

gastronémicos que requieren una manipulacion segura, rapiday eficiente de pizzas en hornos industriales.

Diseflada con enfoque enla seguridad del operario y el rendimiento en cocina, esta pala permite retirar, girar y servir pizzas sin

riesgo de quemaduras ni dafios al producto.

Fabricada en aluminio de alta resistencia, combina ligereza con durabilidad, lo que facilita su uso prolongado sin generar fatiga. Su

estructuraresistente al calor esideal para hornos de altatemperatura, ya sean a gas, eléctricos o alefia.
El disefio cuenta conuna paleta cuadrada de 30 x 30 cm, perfecta para manipular pizzas de tamafio mediano a grande, y unlargo
total de 92 cm, que otorga el alcance necesario para operar con seguridad dentro de hornos profundos o de doble camara.
Especificaciones técnicas Pala Pizza Profesional Cuadrada:

e Marca: SantaMariana

e Tipo: Pala para pizza profesional

Material: Aluminio

Tamafiio de lapaleta: 30x30cm

Largo total: 92cm

Peso aproximado: Liviana y facil de manejar
e Usorecomendado: Industrial y profesional
Usos sugeridos:

e |deal pararetirary colocar pizzas, focaccias o panes planos en hornos industriales.



o Perfecta para pizzerias, panaderias artesanales, locales de comidarapiday cocina profesional.

Tips de mantenimiento Pala Pizza Profesional Cuadrada:

Lavalapalaconaguatibiay detergente suave después de cadajornada.

Secabien la superficie antes de almacenarla para evitar la oxidacion superficial del aluminio.

No uses estropajos metalicos ni productos abrasivos que puedan dafar el acabado.

Guarda en posicidn vertical o colgada para evitar deformaciones.

Gracias a su construccionresistente, disefio ergondmicoy facilidad de uso, la Pala SANTA MARIANA es un accesorio indispensable

en cualquier cocina profesional dedicada a la pizza o panaderia tradicional.

Explora mas equipos: Conoce nuestra seleccion de amasadoras industriales para completar tu cocina profesional.

Preguntas Frecuentes

¢Para qué sirve este producto?

Este producto esta diseflado para manejar pizzas en hornos de alta temperatura. Es ideal para restaurantes, hoteles, cafeteriasy

negocios gastronémicos que buscan equipamiento de calidad profesional.

:Tiene garantia?

Si, todos nuestros productos incluyen garantia oficial del fabricante. Ademas, en Mundo Gastrondmico ofrecemos soporte técnico

especializado y servicio post-venta para asegurar tu satisfaccion.

¢Hacen envios aregiones?

Realizamos despachos a todo Chile. Contamos con envios express a Santiago y despachos regulares a todas las regiones del pais.

Consulta portiempos de entrega a tu zona.

¢Por qué elegir Mundo Gastronémico?

Experiencia: Mas de 10 afios equipando negocios gastronémicos en Chile

Calidad garantizada: Trabajamos solo con marcas reconocidas del rubro

Soporte técnico: Equipo especializado disponible para asesorarte

Financiamiento: Opciones de pago flexibles para tunegocio

e Stock disponible: Productoslistos para despacho inmediato

Pala Pizza Profesional Cuadrada de aluminio.
Ideal para usoindustrial enhornos de alta temperatura.

Liviana, resistente y segura para manipular pizzas sin riesgo de quemaduras. Facil de limpiary usar.

Especificaciones

Caracteristica Detalle
Marca SANTA MARIANA
Dimensiones 92x30x5cm

Peso 2kg
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