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Descripción

La Picadora de Hielo JSIF-01 ha sido desarrollada para ofrecer resultados rápidos y consistentes, especialmente en negocios que

requieren eficiencia operativa, higiene y durabilidad.

Gracias a su estructura robusta de acero inoxidable y prepintado, no solo proporciona un aspecto moderno y profesional, sino que

también garantiza una larga vida útil incluso bajo uso intensivo.

Su motor de 300W permite procesar grandes cantidades de hielo en pocos segundos, entregando una textura tipo nieve ideal para

coctelería, postres, raspados y preparaciones creativas, tanto en entornos gastronómicos como en eventos al aire libre.

Además, incorpora un sistema de seguridad, lo cual reduce el riesgo de accidentes durante la operación, haciendo de esta picadora

una herramienta confiable y segura.

Especificaciones técnicas – Picadora de Hielo JSIF-01:

Potencia: 300 W

Voltaje: 220 V / 50 Hz

Tipo de hielo procesado: Hielo tipo nieve

Material de fabricación: Acero inoxidable y prepintado

Dimensiones: 40 cm (largo) x 20 cm (ancho) x 30 cm (alto)

Peso aproximado: 5 kg

Modo de uso: Eléctrico, con protección de seguridad incorporada

Consumo eléctrico: Bajo, ideal para operación continua

Atributos clave Picadora de Hielo JSIF-01:



Textura fina y uniforme tipo nieve, ideal para una amplia gama de preparaciones.

Diseño compacto y funcional, que se adapta fácilmente a barras, mesones o carros de comida.

Motor potente de 300W, que ofrece eficiencia incluso en momentos de alta demanda.

Fácil operación, gracias a su diseño intuitivo, pensado para uso rápido y sin complicaciones.

Estructura higiénica y resistente, perfecta para uso intensivo en entornos comerciales.

Sistema de seguridad integrado, que protege al operario durante el funcionamiento.

Usos sugeridos:

Esta picadora es ideal para cafeterías, heladerías, bares, restaurantes, ferias gastronómicas, food trucks y eventos masivos,

donde se necesita procesar hielo de manera rápida para bebidas frías, cócteles, granizados, postres o preparaciones creativas. Su

tamaño compacto permite utilizarla también en cocinas con espacio limitado o estaciones móviles de servicio.

Tips de mantenimiento – Picadora de Hielo JSIF-01:

Limpia el equipo después de cada jornada, utilizando un paño húmedo y detergente neutro, asegurándote de secarlo

completamente.

Evita el contacto directo del motor con agua, limpiando solo la base y las partes metálicas externas.

Inspecciona periódicamente las cuchillas, asegurándote de que estén limpias, bien afiladas y libres de obstrucciones.

Verifica que el sistema de seguridad funcione correctamente, especialmente si la máquina ha sido trasladada o almacenada por

tiempo prolongado.

No uses hielo en bloques o con bordes muy irregulares, para evitar el desgaste prematuro del sistema de corte.

En resumen, esta Picadora es una solución profesional que combina potencia, practicidad y seguridad, ofreciendo una textura de

hielo tipo nieve ideal para múltiples aplicaciones gastronómicas.

Su tamaño compacto, facilidad de uso y resistencia la convierten en una herramienta indispensable para negocios que valoran la

eficiencia y la calidad del servicio.

Picadora de Hielo JSIF-01, ideal para coctelería, postres y granizados.

Fabricada en acero inoxidable, con sistema de protección y diseño eficiente para uso comercial.

Perfecta para cafeterías, bares, eventos y food trucks.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca ECOBECK

Dimensiones 30 × 30 × 50 cm

Peso 6 kg
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