FICHA TECNICA

AT Generada: 21/03/2026 23:31

Gastron6émico

Mundo Gastrondmico

Picadora de Papasy Cebollas 10 mm FRIGONOR

SKU: 3810F | Categorias: Linea Complementarios, Peladoras y picadoras | Stock: En stock

Descripcion
La Picadora de Papasy Cebollas 10 mm es una solucién practica, resistente y de alto rendimiento para cocinas profesionales que
requieren velocidad, precisiény uniformidad enla preparacion de vegetales.

Su disefio ergondmicoy materiales de alta calidad la convierten en una herramientaindispensable para restaurantes, comedores

industriales, food trucks y negocios gastronémicos de medianay alta demanda.

Laracteristicas Destacadas

¢ Uso Comercial e Industrial: Especialmente disefiada para procesar grandes volimenes de papas, cebollas y otros vegetales,

conresultados rapidosy homogéneos.

¢ Construccion Robusta: Fabricada en aleacion de aluminio de alta calidad, que ofrece durabilidad, resistencia al uso intensivoy

una presentacioén profesional.

¢ Cuchillas de Acero Inoxidable: Garantizan cortes precisos de 10 mm, asegurando consistencia en tamafio, mejor cocciony

excelente presentacion.

o Diseno Ergonémico y Eficiente: Sumecanismo de palanca manual permite cortar sin esfuerzo, ahorrando tiempo y reduciendo la

fatiga del operario.

o Facil de Desmontary Limpiar: Todos los componentes estan disefiados para una limpieza rapida, manteniendo altos estandares

de higiene enlacocina.

Especificaciones Técnicas Picadora de Papas y Cebollas 10 mm
e Marca: FRIGONOR
e Modelo: Cdéd. 3810F



Dimensiones:

o Ancho:20cm
o Profundidad: 29 cm
o Alto:39cm

e Peso:
o Neto: 6 kg
o Bruto:7,5kg

e Tamaino de corte: 10 mm
o Capacidad de procesamiento: Hasta 300 kg/dia

o Tipo de operacion: Manual

Hsos Sugeridos Picadora de Papas y Cebollas 10 mm
¢ Preparacion de papas fritas: Cortes uniformes para papas en bastones, ideales para frituras perfectas.
o Corte de cebollasy vegetales: Apto para diversos vegetales, manteniendo precisiény homogeneidad en cada pieza.
e Perfectapara:
o Cocinasindustrialesyrestaurantes
o Comedoresinstitucionales

o Foodtrucks, ferias gastrondmicasy negocios con atencion rapida

Lonsejos de Mantenimiento

¢ Limpieza después de cadauso: Lavarlas cuchillasy la estructura con agua tibiay detergente suave. Secar completamente antes

de guardar.

Evitar productos abrasivos: Utilizar utensilios de limpieza no corrosivos para preservar el acabado del aluminio y el filo de las

cuchillas.

Lubricacidn periddica: Aplicar lubricante apto para contacto alimentario en las piezas moéviles para mantener un funcionamiento

suave.

Chequeo de cuchillas: Revisar regularmente el estado del filoy reemplazar si se detecta desgaste excesivo.

Almacenaje correcto: Guardar enunlugar secoy seguro para prolongar su vida util.

Beneficios Adicionales Picadora de Papas y Cebollas 10 mm
¢ Procesamiento agil y uniforme, ideal para mantener estandares de calidad en cocinas con altarotacion.
o Diseilo compacto, facil de instalar en mesas de trabajo sin ocupar demasiado espacio.
¢ Cero consumo eléctrico, operada manualmente, lo que lahace seguray econémica.

¢ Respaldo FRIGONOR, con garantialocal y experiencia en equipos gastronémicos de alto rendimiento.

Esta Picadora - Modelo Cod. 3810F es una herramienta confiable, eficiente y robusta para negocios que priorizan velocidad,

precisiony durabilidad en la preparacion de alimentos frescos.

Unainversidninteligente para cualquier cocina profesional.

Picadora de Papasy Cebollas 10 mm. Cuerpo de aluminio y cuchillas inoxidables.

Procesahasta 300 kg/dia con cortes uniformes. Ideal pararestaurantes, comedoresy food trucks.

Compacta, facil de limpiary sin consumo eléctrico.

Especificaciones

Caracteristica Detalle



Marca FRIGONOR
Dimensiones 36 x20x20cm

Peso 8kg
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