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Plateo Doble 120 cm Acero FRIGONOR

SKU: 3619 | Categorias: Repisas | Stock: Agotado

Descripcion
El Plateo Doble 120 cm Acero FRIGONOR es una solucién practica, resistente y funcional para la organizacién y manipulacién de
utensilios o alimentos en entornos comerciales e industriales.

Suestructura 100% en acero inoxidable garantiza unalarga vida Util, resistencia a la corrosién y maxima higiene, convirtiéndolo enun

aliado indispensable para cocinas profesionales, panaderias y servicios de alimentacion.

Laracteristicas Destacadas

e Uso comercial e industrial:
Ideal pararestaurantes, cafeterias, hoteles, panaderias, casinos y cocinas industriales que requieren un mueble de apoyo
versatil, robusto e higiénico.

o Fabricacion en aceroinoxidable:
Estructura sdliday completamente construida en acero inoxidable, lo que garantiza resistencia al desgaste, facil limpiezay
durabilidad ante el uso continuo.

¢ Diseio funcional y compacto:
Conunanchode 120 cm, profundidad de 30 cmy altura de 70 cm, ofrece un espacio Util para almacenamiento sin ocupar grandes
superficies.

e Ligeroy estable:
Su peso de 12 kg facilita el movimiento y reubicacidén, manteniendo al mismo tiempo una estructura firme y segura para el trabajo

diario.

Especificaciones Técnicas Plateo Doble 120 cm Acero

e Marca: FRIGONOR



Modelo: Cdd. 3619

Dimensiones:

o Ancho:120cm
o Profundidad: 30 cm
o Alto:70cm

Material: Aceroinoxidable

Peso: 12 kg

Consumo eléctrico: No aplica

Hsos Sugeridos Plateo Doble 120 cm Acero
¢ Organizacién de platos y utensilios:
Ideal como estante de apoyo para almacenar vajilla, bandejas, ollas o recipientes, manteniéndolos al alcance durante el servicio.

¢ Zona de apoyo en areas de preparacion:

Funciona como superficie auxiliar para alimentos o ingredientes, manteniendo la higiene y el orden enla cocina.
¢ Optimizacion del espacio:

Su disefo doble permite almacenar en dos niveles, aprovechando el espacio vertical sin saturar el area de trabajo.

Smgerencias de Mantenimiento
e Limpieza diaria:
Utilizar pafio humedo y detergente neutro para conservar el brillo del acero y eliminar restos de alimentos o residuos.

e Evitar productos abrasivos:

No usar estropajos metalicos o limpiadores agresivos que puedan dafiar el acabado.

¢ Revision estructural:

Comprobar periddicamente la estabilidady fijaciones para garantizar un uso seguro.

¢ Secadoinmediato:

Luego delalimpieza, secarlas superficies para prevenirmanchas o posibles marcas de agua.

Beneficios Adicionales Plateo Doble 120 cm Acero

Higiene garantizada: Superficie no porosa, ideal para areas de manipulaciéon alimentaria.

Durabilidad y resistencia: Materiales de alta calidad, aptos para uso intensivo diario.

Diseino profesional: Compacto, elegante y adaptable a diferentes tipos de cocina o zona de trabajo.

Facil de instalar y mover: Liviano, versatil y funcional para multiples aplicaciones.

ElPlateo de FRIGONOR es una eleccion inteligente para quienes necesitan mejorar la eficienciay organizacién en entornos

comerciales.

Robusto, higiénicoy practico, es el complemento perfecto para cocinas exigentes que valoranla calidad y el orden en cada detalle.

Plateo Doble 120 cm Acero inoxidable. Ideal para organizar platos, utensilios y alimentos en cocinas profesionales.
Robusto, higiénico, facil de limpiary mover.
Perfecto pararestaurantes, panaderiasy servicios de alimentacidénintensiva.
Especificaciones
Caracteristica Detalle
Marca FRIGONOR

Dimensiones 35x125x15¢cm



Caracteristica Detalle

Peso 8kg
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