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Revolvedora de Masas VR-5 Kilos Sobremesa VENTUS

SKU: 4109 | Categorias: Revolvedoras | Stock: Agotado

Descripcion

La Revolvedora de Masas VR-5 Kilos Sobremesa VENTUS esta diseflada para quienes buscan rendimiento, higiene y eficiencia en
espaciosreducidos.

Su estructura compactay robusta, fabricada integramente en acero inoxidable, la convierte en una herramientaideal para
pequefias panaderias, pastelerias artesanales, cocinas profesionales y emprendimientos gastrondmicos.

Especificaciones Técnicas:

Modelo: VR-5K Sobremesa

Capacidad de masa: 5 kg

Dimensiones del equipo: 51x33x57 cm

Peso Neto /Bruto: 33kg /40 kg
Potencia Revolvedora de Masas VR-5 Kilos: 0,65 kW
Energia: 220V /50Hz

Velocidad de rotacion: 35rpm

o Material del cuerpo: Acero inoxidable

e Aspas: Aceroinoxidable 304

e Velocidades: Normalyreversa

e Contenedor: Abatible para facilcargay descarga

e Base: Patas con goma antideslizante

Atributos Destacados Revolvedora de Masas VR-5 Kilos:



Diseilo compacto y funcional: Sutamafio permite instalarla sobre cualquier mesén, optimizando el espacio sin comprometer

capacidad ni eficiencia.

Alta durabilidad e higiene: Estructura en acero inoxidable y aspas en acero 304, ideales para el contacto directo con alimentos.

Mezcla suave y homogénea: Gracias a sus dos modos de giro (normaly reversa), es capaz de lograr mezclas consistentesy

uniformes.

Manipulacion seguray comoda: El contenedor abatible facilitala carga de ingredientes y el vaciado de la mezcla, mientras las

patas con goma aseguran estabilidad durante su uso.

Hsos Sugeridos:
o Panaderias y pastelerias artesanales: |[deal para preparar masas para pan, galletas, empanadas, pasteles y mas.
e Cocinas profesionales y dark kitchens: Excelente para operaciones con espacio limitado que requieren equipos confiables.

o Emprendimientos gastronémicos: Su bajo consumoy facilidad de uso la hacen perfecta para negocios en crecimiento.

FHps de Mantenimiento Revolvedora de Masas VR-5 Kilos:
¢ Limpia elinteriordel contenedory las aspas conun pafio himedo y detergente suave después de cada uso.
o Asegurate de que el contenedor esté completamente seco antes de volver a utilizar el equipo.
o Verifica periddicamente el funcionamiento del sistema de reversay la firmeza de las patas antideslizantes.

o Lubricalas piezas mdviles segun las indicaciones del manual para prolongar su vida Util.

Compacta, seguray de gran desempefo, la Revolvedora VENTUS VR-5K Sobremesa es una excelente eleccion para negocios que

necesitan calidad profesional en espacios reducidos, sin sacrificar higiene ni eficiencia.
Revolvedora de Masas VR-5 Kilos. Fabricada completamente en acero inoxidable con aspas en acero 304.
Incluye velocidad normaly reversa, contenedor abatible y patas antideslizantes.

Ideal para panaderias, cocinas pequefas y emprendimientos gastrondmicos que necesitan eficiencia, higiene y facilidad de uso en

espaciosreducidos.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 35x55x62cm
Peso 40kg

Galeria deimagenes
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