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SKU: 4254 | Categorías: Línea Complementarios | Stock: Agotado

Descripción

La Selladora Manual 300 mm es una herramienta versátil y práctica, ideal para el sellado de bolsas plásticas en hogares, oficinas y

negocios.

Por un lado, su diseño ergonómico permite un uso fácil e intuitivo, mientras que por otro lado, su estructura de plástico de alta

durabilidad asegura resistencia y una larga vida útil.

demás, su potencia de 400 W garantiza un sellado seguro y eficiente en distintos tipos de materiales, protegiendo los productos del

aire, la humedad y otros contaminantes.

Características Destacadas

Diseño Funcional y Resistente Selladora Manual 300 mm

Construcción en plástico de alta durabilidad, asegurando resistencia y facilidad de manejo.

Medida de sellado de 300 mm (12"), permitiendo sellar bolsas de diversos tamaños.

Bobina en alambre de cobre, optimizando la transmisión de calor para un sellado uniforme.

Rendimiento y Eficiencia

Potencia de 400 W, lo que proporciona un sellado rápido y eficiente.

Sistema de sellado manual, fácil de operar sin necesidad de configuraciones complejas.

Ideal para bolsas plásticas de polietileno, ofreciendo un sellado hermético y seguro.

Fácil Uso y Mantenimiento Selladora Manual 300 mm

Diseño compacto y liviano, facilitando su transporte y almacenamiento.

Operación intuitiva, sin necesidad de experiencia previa.



Fácil limpieza y mantenimiento, asegurando una larga vida útil del equipo.

Especificaciones Técnicas

Modelo: KS-300

Medida de sellado: 300 mm (12")

Potencia: 400 W

Material del cuerpo: Plástico de alta durabilidad

Bobina: Alambre de cobre

Uso recomendado: Hogar, oficina, negocios

Usos Sugeridos Selladora Manual 300 mm

1. Conservación de Alimentos:

Por ejemplo, permite sellar bolsas de cereales, snacks y productos frescos para mantener su calidad por más tiempo.

2. Negocios y Emprendimientos:

Asimismo, es ideal para pequeños negocios de repostería, venta de frutos secos y empaques de productos artesanales.

3. Tiendas y Comercios:

Además de eso, facilita el sellado seguro de productos en minimarkets, supermercados y almacenes.

4. Empaque de Materiales Diversos:

Finalmente, útil para la protección de productos en oficinas, talleres y laboratorios.

Tips de Mantenimiento Selladora Manual 300 mm

1. Limpieza Regular:

En primer lugar, limpie la superficie de sellado con un paño seco para evitar acumulación de residuos.

2. Verificación del Sistema de Sellado:

Por otro lado, revise periódicamente la resistencia térmica para garantizar un sellado uniforme.

3. Ajuste de Temperatura:

Asimismo, configure la potencia adecuada según el grosor de la bolsa para evitar daños o sellados débiles.

4. Evitar Uso Excesivo Continuo:

Además, deje que la máquina repose después de usos prolongados para evitar sobrecalentamiento.

5. Almacenamiento Adecuado:

Finalmente, guarde la selladora en un lugar seco y limpio cuando no esté en uso para prolongar su vida útil.

Beneficios Adicionales Selladora Manual 300 mm

Diseño ligero y compacto, ideal para su uso en cualquier espacio.

Ahorro de tiempo y material, permitiendo un sellado rápido y eficiente.

Mejor conservación de productos, protegiéndolos de la humedad y la contaminación.

Fácil de usar, sin necesidad de experiencia previa.

En conclusión, la Selladora Manual 300 mm es una herramienta confiable y eficiente para quienes buscan un sellado seguro y

profesional.

Sin duda, su facilidad de uso, bajo consumo y diseño ergonómico la convierten en una excelente opción para hogares, oficinas y

negocios.



 

 

La Selladora Manual 300 mm es ideal para sellar bolsas plásticas en hogares y negocios, perfecta para conservar alimentos y

empaques de manera eficiente.

Con potencia de 400W, diseño compacto y bobina de alambre de cobre, ofrece un sellado rápido y seguro.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca KITCHENETTE

Dimensiones 35 × 8 × 20 cm

Peso 1 kg
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