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Selladora Manual 300 mm PARETI KITCHENETTE
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Descripcion
La Selladora Manual 300 mm es una herramienta versatil y practica, ideal para el sellado de bolsas plasticas en hogares, oficinasy
negocios.

Porunlado, su disefio ergondmico permite unuso facil e intuitivo, mientras que por otro lado, su estructura de plastico de alta

durabilidad asegura resistenciay unalarga vida util.

demas, su potencia de 400 W garantiza un sellado seguro y eficiente en distintos tipos de materiales, protegiendo los productos del

aire, lahumedady otros contaminantes.

Caracteristicas Destacadas

Disefio Funcional y Resistente Selladora Manual 300 mm
o Construccion en plastico de alta durabilidad, asegurando resistenciay facilidad de manejo.
o Medida de sellado de 300 mm (12"), permitiendo sellar bolsas de diversos tamafos.
¢ Bobina en alambre de cobre, optimizando la transmisidn de calor para un sellado uniforme.
Rendimiento y Eficiencia
e Potenciade 400 W, lo que proporcionaun sellado rapidoy eficiente.
¢ Sistema de sellado manual, facil de operar sin necesidad de configuraciones complejas.
o Ideal parabolsas plasticas de polietileno, ofreciendo un sellado herméticoy seguro.
Facil Uso y Mantenimiento Selladora Manual 300 mm
o Disefio compactoYy liviano, facilitando su transporte y almacenamiento.

¢ Operacidnintuitiva, sin necesidad de experiencia previa.



« Facillimpieza y mantenimiento, asegurando una larga vida util del equipo.

Especificaciones Técnicas

¢ Modelo: KS-300

¢ Medidade sellado: 300 mm (12")
Potencia: 400 W

Material del cuerpo: Plastico de alta durabilidad

Bobina: Alambre de cobre

e Usorecomendado: Hogar, oficina, negocios

Usos Sugeridos Selladora Manual 300 mm
1. Conservacionde Alimentos:

o Porejemplo, permite sellarbolsas de cereales, snacks y productos frescos para mantener su calidad por mas tiempo.

2. Negociosy Emprendimientos:

o Asimismo, esideal para pequefos negocios de reposteria, venta de frutos secos y empaques de productos artesanales.

3. Tiendasy Comercios:

o Ademas de eso, facilita el sellado seguro de productos en minimarkets, supermercadosy almacenes.

4. Empaque de Materiales Diversos:

o Finalmente, Util parala proteccidén de productos en oficinas, talleres y laboratorios.

Tips de Mantenimiento Selladora Manual 300 mm

1. Limpieza Regular:

o Enprimerlugar, limpie la superficie de sellado con un pafio seco para evitar acumulacién de residuos.

2. Verificacion del Sistema de Sellado:

o Porotrolado, revise peridédicamente laresistencia térmica para garantizar un sellado uniforme.

3. Ajuste de Temperatura:

o Asimismo, configure la potencia adecuada segun el grosor de la bolsa para evitar dafos o sellados débiles.

4. Evitar Uso Excesivo Continuo:

o Ademas, deje que lamaquinarepose después de usos prolongados para evitar sobrecalentamiento.

5. Almacenamiento Adecuado:

o Finalmente, guarde la selladora enunlugar secoy limpio cuando no esté en uso para prolongar su vida util.

Beneficios Adicionales Selladora Manual 300 mm

o Diseio ligeroy compacto, ideal para suuso en cualquier espacio.

¢ Ahorro de tiempo y material, permitiendo un sellado rapido y eficiente.

¢ Mejor conservacion de productos, protegiéndolos de lahumedady la contaminacion.

o Facil de usar, sin necesidad de experiencia previa.
En conclusién, la Selladora Manual 300 mm es una herramienta confiable y eficiente para quienes buscan un sellado seguroy
profesional.

Sin duda, su facilidad de uso, bajo consumo y disefilo ergondmico la convierten en una excelente opcidn parahogares, oficinasy

negocios.



La Selladora Manual 300 mm es ideal para sellar bolsas plasticas enhogares y negocios, perfecta para conservar alimentosy

empaques de manera eficiente.

Con potencia de 400W, diseiio compacto y bobina de alambre de cobre, ofrece un sellado rapido y seguro.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca KITCHENETTE
Dimensiones 35x8x20cm
Peso Tkg
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