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Soplete Cocina a Gas Reposteria SANTA MARIANA

SKU: 6131| Categorias: Utensilios | Stock: Enstock

Descripcion
El Soplete Cocina a Gas Reposteria SANTA MARIANA es una herramienta indispensable para chefs, reposterosy entusiastas de la
cocina que buscan elevar sus preparaciones a un nivel profesional.

Disefiado conun enfoque en la precision, versatilidad y seguridad, este soplete permite aplicar calor directo de forma controlada,

logrando acabados Unicosy texturas ideales en una amplia variedad de platos.

Gracias a sullamaregulable, puedes ajustar facilmente laintensidad del fuego segun tus necesidades especificas, ya sea para

caramelizar aziicar en créme br{ilée, dorar carnes y verduras, fundir queso o tostar ingredientes.

Su compatibilidad con gas butano (noincluido) lo convierte en una opcidn practicay accesible, ya que el cartucho se encuentra

facilmente entiendas de suministros para elhogar o cocina.

El disefio ergonémicoy compacto de este soplete lo hace ligero, facil de manipular y transportar, ideal tanto para cocinas
domésticas como para profesionales o eventos gastrondmicos itinerantes.

Especificaciones técnicas:

e Marca: SANTAMARIANA

Tipo: Soplete de cocinaagas

Fuente de energia: Gas butano (no incluido)

Control de llama: Regulable
¢ Dimensiones: Compactas (disefio portatily ergondmico)

e Peso: Liviano, ideal para uso prolongado sin fatiga

Usos sugeridos Soplete Cocina a Gas Reposteria:



Caramelizar azlcar en postres como creme br(lée, flanesy tartas.

Dorary sellar carnes rapidamente.

Fundir queso sobre gratinados o platos horneados.

Tostar merengues, marshmallows, semillas o piel de pimientos.

e Decoraciony acabado de platos gourmet.

Tips de mantenimiento:

Limpia la boquilla conun pafo seco luego de cada uso.

Asegurate de cerrar completamente la valvula tras su uso.

Guarda el soplete enunlugar seco, lejos de fuentes de calor o llamas abiertas.

Usa exclusivamente cartuchos de gas butano compatiblesy certificados.
Instrucciones de uso:

1. Conectauncartucho de gas butano al soplete (noincluido).

2. Giralaperillaparaliberargasy ajustalaintensidad de lallama.

3. Enciende con chispa o encendido automatico (segun el modelo).

4. Usaconcuidadoy evita eluso en ambientes cerrados sin ventilacion.

Consufacilidad de uso, portabilidad y capacidad de crear presentaciones de alto nivel, el Soplete de Cocina SANTA MARIANA se

transforma en el aliado perfecto para experimentarenla cocinay sorprender con cada plato.
Soplete Cocina a Gas Reposteria con llamaregulable, ideal para caramelizar, dorar, fundiry tostar.
Funciona con gas butano (no incluido), es compacto, ergondmicoy facil de usar.

Perfecto para postres, carnesy platos gourmet. Herramienta versatil para tu cocina.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca SANTA MARIANA
Dimensiones 15x15x10cm
Peso Tkg
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