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Uslero Acero Inoxidable 40 cm SANTA MARIANA

SKU: 6148 | Categorias: Utensilios | Stock: En stock

Descripcion
ElUslero de Acero Inoxidable 40 cm SANTA MARIANA es la herramienta ideal para quienes buscan precision, higiene y durabilidad
enlapreparacion de masas.

Diseflado para panaderos, pastelerosy aficionados exigentes, este uslero proporciona una superficie totalmente lisay no porosa

que facilita el estirado uniforme de todo tipo de masas.

Fabricado en acero inoxidable de alta calidad, este modelo ofrece multiples ventajas frente a los tradicionales de madera. Su
superficie no absorbe humedad ni olores, lo que impide la proliferacion de hongos y bacterias, y permite una limpieza mas rapiday

efectiva.

Adiferencia de los usleros de madera, no requiere largos tiempos de secado, lo que lo convierte en una opcidon mas segura e

higiénica para cocinas modernas.
Conunlargo de 40 cmy un didmetro de 3 cm, proporciona el equilibrio perfecto entre maniobrabilidady drea de trabajo, siendo
ideal tanto para amasar masas de reposteria, panaderia, fondant o pastas frescas, como para uso frecuente en ambientes de
produccién profesional.
Especificaciones técnicas:

e Marca: SANTAMARIANA

e Tipo: Uslero cilindrico

Material: Acero inoxidable

¢ Medidas: 40 cm (largo) x 3 cm (didmetro)
e Peso: Liviano, ideal para uso prolongado

¢ Usorecomendado: Doméstico, profesional e industrial



Usos sugeridos Uslero Acero Inoxidable 40 cm:
e Perfecto paraamasar masas de pizza, galletas, tartas, pastas frescas, pany fondant.
e |ldeal para cocinas profesionales que priorizan la higiene y eficiencia.

Tips de mantenimiento:

e Lavalo conaguatibiay detergente suave después de cada uso.

Secaconunpafio limpio o deja escurrir al aire: el acero no retiene humedad.

Almacena enunlugar seco para evitar rayaduras u otros dafos mecanicos.

e No esnecesario aplicar aceites o tratamientos adicionales como ocurre con los usleros de madera.

Gracias a su disefio moderno, suresistenciay sus propiedades higiénicas superiores, el Uslero SANTA MARIANA es una herramienta

imprescindible en toda cocina donde la seguridady la calidad son prioridad.

Explora mas equipos: Conoce nuestra seleccion de batidoras profesionales para completar tu cocina profesional.

Preguntas Frecuentes

¢Para qué sirve este producto?

Este producto esta diseflado para estirar masas de forma uniforme en panaderias y pastelerias. Es ideal pararestaurantes, hoteles,

cafeteriasy negocios gastrondmicos que buscan equipamiento de calidad profesional.

¢Tiene garantia?

Si, todos nuestros productos incluyen garantia oficial del fabricante. Ademas, en Mundo Gastrondmico ofrecemos soporte técnico

especializado y servicio post-venta para asegurar tu satisfaccion.

¢Hacen envios aregiones?

Realizamos despachos a todo Chile. Contamos con envios express a Santiago y despachos regulares a todas las regiones del pais.

Consulta por tiempos de entrega a tu zona.

¢Por qué elegir Mundo Gastronémico?

Experiencia: Mas de 10 afios equipando negocios gastronémicos en Chile

Calidad garantizada: Trabajamos solo con marcas reconocidas del rubro

Soporte técnico: Equipo especializado disponible para asesorarte

Financiamiento: Opciones de pago flexibles para tu negocio

e Stock disponible: Productoslistos para despacho inmediato

Uslero Acero Inoxidable 40 cm. Higiénico, resistente y facil de limpiar.
No absorbe humedad niolores, ideal para masas de pan, pizza o fondant.

Seguroy duradero para uso profesional o doméstico.
Especificaciones
Caracteristica Detalle

Marca SANTAMARIANA
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Caracteristica Detalle
Dimensiones 3Ix40x3cm

Peso 3kg
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