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Mundo Gastronómico

Uslero Madera Repostería 40 cm SANTA MARIANA
SKU: 6143 | Categorías: Utensilios | Stock: En stock

Descripción

El Uslero Madera Repostería 40 cm SANTA MARIANA es un utensilio esencial para todo amante de la repostería y la panadería, ya sea

en el hogar o en entornos profesionales.

Fabricado en madera de alta calidad, este uslero ofrece una experiencia de uso cómoda, tradicional y eficiente, ideal para estirar
masas de manera uniforme y lograr resultados perfectos en cada preparación.

Su superficie lisa y su peso equilibrado permiten trabajar masas para tartas, galletas, pan, empanadas, pastas frescas o fondant
con facilidad y precisión.

Gracias a sus 40 cm de largo, proporciona una excelente cobertura para masas medianas y grandes, facilitando un estirado uniforme

sin esfuerzo adicional.

La madera, además de ser un material noble y duradero, es especialmente valorada por no transferir calor a la masa, lo que ayuda a

mantener la consistencia ideal durante el proceso de laminado.

Especificaciones técnicas:

Marca: SANTA MARIANA

Tipo: Uslero para repostería y panadería

Material: Madera natural

Largo total: 40 cm

Peso: Liviano y manejable

Consumo eléctrico: No aplica (herramienta manual)

Uso recomendado: Doméstico, semiindustrial e industrial

Usos sugeridos Uslero Madera Repostería 40 cm:



Ideal para amasar y estirar masas de repostería, panadería, pastelería y cocina artesanal en general.

Perfecto para talleres de cocina, panaderías, reposterías, restaurantes y uso doméstico frecuente.

Tips de mantenimiento:

Limpia el uslero con un paño húmedo y sécalo completamente después de cada uso.

No lo sumerjas en agua ni lo metas en el lavavajillas para evitar que se deforme o agriete.

De ser necesario, puedes aplicar una fina capa de aceite mineral apto para alimentos para proteger y prolongar la vida útil de la

madera.

Almacénalo en un lugar seco y alejado de fuentes de calor o humedad directa.

Con su diseño clásico, resistencia y facilidad de uso, el Uslero SANTA MARIANA de 40 cm es el complemento perfecto para quienes

buscan precisión, calidad y tradición en cada preparación.

Explora más equipos: Conoce nuestra selección de mesones de acero inoxidable para completar tu cocina profesional.

Preguntas Frecuentes

¿Para qué sirve este producto?

Este producto está diseñado para trabajar masas delicadas en repostería artesanal. Es ideal para restaurantes, hoteles, cafeterías y

negocios gastronómicos que buscan equipamiento de calidad profesional.

¿Tiene garantía?

Sí, todos nuestros productos incluyen garantía oficial del fabricante. Además, en Mundo Gastronómico ofrecemos soporte técnico

especializado y servicio post-venta para asegurar tu satisfacción.

¿Hacen envíos a regiones?

Realizamos despachos a todo Chile. Contamos con envíos express a Santiago y despachos regulares a todas las regiones del país.

Consulta por tiempos de entrega a tu zona.

¿Por qué elegir Mundo Gastronómico?

Experiencia: Más de 10 años equipando negocios gastronómicos en Chile

Calidad garantizada: Trabajamos solo con marcas reconocidas del rubro

Soporte técnico: Equipo especializado disponible para asesorarte

Financiamiento: Opciones de pago flexibles para tu negocio

Stock disponible: Productos listos para despacho inmediato

Uslero Madera Repostería 40 cm, ideal para estirar masas de repostería, panadería y cocina artesanal.

Ligero, resistente y fácil de usar. No transfiere calor a la masa y ofrece un laminado uniforme.

Perfecto para uso doméstico o profesional.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca SANTA MARIANA

/categoria-producto/linea-complementarios/mesones-de-trabajo/


Característica Detalle

Dimensiones 10 × 40 × 10 cm

Peso 3 kg
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