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Vaselina 113 gr para maquinas gastronomicas TAYLOR
SKU: 3322TV | Categorias: Vaselinasy lubricantes | Stock: Agotado

Descripcion
LaVaselina 113 gr para maquinas gastronémicas ha sido disefiada para brindar una lubricacidn eficiente, reduciendo la friccidény el

desgaste de componentes esenciales.

Gracias a sucomposicidn especializada, se asegura un funcionamiento suave y seguro de maquinas de helado, cafeteras,

panificadorasy otros equipos industriales.

Ademas, su formula es completamente apta para el contacto con alimentos, lo que garantiza seguridad enlos procesos sin

comprometerla calidad de los productos elaborados.

Asique, sibuscas una solucién efectiva para el mantenimiento preventivo de tus equipos, este producto es la mejor opcion.

Propiedades Destacadas Vaselina 113 gr para maquinas gastronémicas

Resistencia a altas temperaturas:
¢ Soporta condiciones térmicas extremas, manteniendo su consistenciay efectividad durante largos periodos de uso.
¢ No se degrada facilmente, lo que garantiza una proteccién duradera en entornos exigentes.

Seguridad alimentaria garantizada:
o Formula apta para el contacto con alimentos, asegurando que no afecte la calidad nila seguridad del producto final.

e Cumple con estrictos estandares de seguridad en laindustria alimentaria, lo que la hace confiable para su uso en cocinas

industriales.
Fubricacion de alto rendimiento:

¢ Minimiza la fricciony el desgaste, protegiendo juntas, O-ringsy sellos de deterioro prematuro.

¢ Asegura un funcionamiento fluido de las maquinas, reduciendo interrupciones por mantenimiento correctivo.



Purabilidad y facilidad de aplicacion:
¢ Formula de larga duracion, proporcionando una adherencia dptima que minimiza la necesidad de reaplicaciones frecuentes.

o Textura suave y uniforme, facilitando su distribucion en todas las piezas criticas sin complicaciones.

Usos Recomendados

Maquinas gastronomicas: Por ejemplo, es ideal para el mantenimiento de méaquinas de helados soft, granizadoras, cafeterasy

equipos de panaderia.
Mantenimiento de juntasy sellos: Ademas, protege las piezas moviles y evita fugas o desgastes prematuros en los equipos.

Reduccion de friccion en componentes criticos: Por lo tanto, prolonga la vida Util de las piezas sometidas a constante usoy

movimiento.

Equipos industriales de alto rendimiento: Del mismo modo, su aplicacién en panificadoras y batidoras permite mantenerun

funcionamiento fluidoy sin fallos.

Modo de Uso Vaselina 113 gr para maquinas gastronémicas
Para obtener el mejor desempefio y maximizar la proteccion de los equipos, se recomienda seguir estos pasos:
Asegurar que lamaquina esté apagada y desconectada: Para evitar accidentes y garantizar una aplicacion segura.

Empieza previa de las superficies: Con el fin de eliminar residuos de grasa antigua o particulas que puedan afectar la adherencia del

producto.

Bplicacion uniforme del producto: Para garantizar una lubricacion completa, colocar una pequefa cantidad enlas piezas moviles,

juntasy sellos.
Bistribuirhomogéneamente la vaselina térmica: Para asegurar una cobertura total en las zonas de contactoy friccion.

Reinstalar las piezas y probar el equipo: Para verificar su correcto funcionamiento antes de reanudar su uso.

Beneficios del Producto

Optimiza el rendimiento de los equipos gastrondmicos, evitando fallas y reduciendo tiempos de inactividad.
Prolonga la vida util de las piezas, disminuyendo la necesidad de costosas reparaciones o reemplazos.
Harantiza estandares de seguridad y calidad en el procesamiento de alimentos, asegurando un uso confiable.

Facilita el mantenimiento preventivo, minimizando interrupciones enla producciény mejorando la eficiencia operativa.

En conclusidn, la Vaselina 113 gr para maquinas gastrondmicas es un producto esencial para cualquier negocio que dependa del buen

funcionamiento de sus equipos industriales.

Gracias a su resistencia térmica, su compatibilidad con alimentosy su alto poderlubricante, este producto se convierte en una

herramienta clave para garantizar una operacion sininterrupciones.

Asique, sibuscas una solucién eficaz para protegery mantener tus maquinas en dptimas condiciones, jesta vaselina térmicaesla

eleccionideal!

LaVaselina 113 gr para maquinas gastronémicas protege juntas, O-rings y sellos, reduciendo fricciény desgaste en equipos como

magqguinas de helado, cafeterasy panificadoras.

Facil de aplicar, prolongala vida util de los equipos.

Especificaciones

Caracteristica Detalle
Marca TAYLOR
Dimensiones 20x15x2cm

Peso Tkg
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