
FICHA TÉCNICA
Generada: 30/04/2026 03:06

Mundo Gastronómico

Vitrina de Calor 2 Bandejas Frigonor
Categorías: Vitrinas mantenedoras, Línea Calor | Stock: En stock

Descripción

La Vitrina de Calor 2 Bandejas FRIGONOR, modelo Cód. 4516, ha sido especialmente diseñada para negocios del rubro

gastronómico que requieren mantener alimentos calientes, frescos y listos para servir.

Su estructura compacta, pero de alto rendimiento, la convierte en la opción perfecta para cafeterías, panaderías, locales de comida
rápida, buffets y eventos gastronómicos, donde la conservación y presentación de los productos es clave para la venta.

Esta vitrina incorpora un sistema de humedad integrado mediante depósito de agua, que evita el resecamiento de los alimentos,

conservando su textura y sabor por más tiempo.

Su panel frontal iluminado mejora la visibilidad de los productos e invita al consumo, mientras que su puerta corrediza de vidrio
templado facilita el acceso al contenido de forma rápida y segura.

Especificaciones técnicas – Vitrina de Calor 2 Bandejas FRIGONOR:

Marca: FRIGONOR

Modelo: Cód. 4516F

Capacidad: 2 bandejas de acero inoxidable con rejillas

Dimensiones:

Ancho: 66 cm

Profundidad: 46 cm

Alto: 60 cm

Peso: 21 kg

Temperatura de trabajo: 30 °C a 85 °C



Consumo eléctrico: 0,89 kW

Energía: 220V / 50Hz

Tipo de puerta: Corrediza de vidrio templado

Sistema de humedad: Depósito de agua integrado

Iluminación: Interna y frontal publicitaria

Uso: Comercial e industrial continuo

★ Atributos clave Vitrina de Calor 2 Bandejas FRIGONOR:

Temperatura ajustable hasta 85 °C, ideal para mantener calientes empanadas, snacks, panadería y otros productos listos para

servir.

Sistema de humedad activo, que evita que los alimentos se resequen, conservando su frescura.

Diseño compacto y funcional, que se adapta fácilmente a espacios reducidos sin sacrificar visibilidad ni capacidad.

Puerta corrediza de vidrio templado, para un acceso cómodo y seguro por parte del personal.

Panel frontal iluminado, que potencia la visibilidad de los productos y mejora la estética del equipo en el punto de venta.

Rejillas de acero inoxidable, resistentes, fáciles de limpiar y aptas para uso alimentario.

Consumo eléctrico eficiente, pensado para un uso continuo sin incrementar significativamente los costos operativos.

Usos sugeridos:

Esta vitrina es ideal para mantener alimentos calientes como empanadas, pasteles, sándwiches calientes, pan amasado, quiches,
croissants, snacks, entre otros, en condiciones óptimas de consumo.

Se adapta perfectamente a cafeterías, panaderías, locales de comida rápida, casinos, eventos y ferias gastronómicas, donde la

conservación del calor es fundamental para el servicio.

Tips de mantenimiento – Vitrina de Calor 2 Bandejas FRIGONOR:

Limpia diariamente las bandejas y el interior con un paño húmedo y detergente suave, evitando acumulación de grasa o restos.

Vacía y desinfecta el depósito de agua periódicamente, para evitar hongos o malos olores.

Revisa que la puerta corrediza funcione suavemente, lubricando sus rieles si es necesario.

Verifica regularmente el estado del termostato, asegurándote de que la temperatura se mantenga estable y dentro del rango

deseado.

Solicita revisión técnica anual, especialmente si la vitrina está en uso constante.

✓ Beneficios adicionales:

Prolonga la frescura de los alimentos sin alterar su textura o sabor gracias al sistema de humedad.

Mejora la estética del local y la visibilidad de los productos, incentivando la compra por impulso.

Ahorra espacio y energía, combinando un diseño compacto con bajo consumo eléctrico.

Fácil de usar y mantener, ideal para equipos de trabajo con alta rotación o atención rápida.

En resumen, la Vitrina de Calor 2 Bandejas FRIGONOR representa una solución confiable, eficiente y visualmente atractiva para

mantener y exhibir productos calientes en negocios del sector gastronómico.

Su equilibrio entre rendimiento térmico, diseño comercial y facilidad de operación la convierte en una herramienta indispensable

para elevar la calidad del servicio y la experiencia del cliente.

También te puede interesar: Explora nuestra línea completa de hornos profesionales para complementar tu cocina.

Vitrina de Calor 2 Bandejas FRIGONOR, puerta corrediza de vidrio, panel frontal iluminado y sistema de humedad.

Mantiene alimentos entre 30 °C y 85 °C. Ideal para empanadas, snacks y panadería.

Compacta, eficiente y perfecta para uso comercial e industrial.

/categoria-producto/linea-panaderia-pasteleria/hornos/


Especificaciones

Característica Detalle

Color Negro, Rojo

Dimensiones 72 × 55 × 65 cm

Peso 24 kg
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