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Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR

SKU: 4520 | Categorias: Vitrinas mantenedoras | Stock: En stock
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Descripcion
La Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR, modelo ET-LD-1P-C, ha sido especialmente disefiada para mantener alimentos

calientes, frescos y listos para servir en espacios comerciales exigentes.

Su estructuraintegramente en acero inoxidable de calidad alimentaria garantiza maxima higiene, resistenciay facil limpieza, ideal

para el ritmo diario de cafeterias, panaderias, estaciones de servicio, buffets y pequefios locales de autoservicio.

Conundisefio funcional y compacto, incorpora puertas corredizas y extraibles de vidrio grueso, bandeja deslizable para residuos,

un sistema de calefaccion uniforme, y control térmico ajustable conindicador visible.

Estas caracteristicas permiten conservarla temperatura de forma eficiente y prolongada, manteniendo la texturay sabor de los

productos.

Especificaciones técnicas - Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR:
e Marca: FRIGONOR
e Modelo: ET-LD-1P-C
e Material: Aceroinoxidable completo (estructuray piezas en contacto con alimentos)
¢ Puertas: Corredizas de vidrio grueso, extraibles y aptas paralavavajillas
o Bandejainferior: Pararesiduos, removible y resistente al dxido
¢ Controltérmico: Indicador de temperatura visible
e Rango de temperatura: 30=°C a 85=°C
e Base: 4 soportes de goma sdlida para mayor estabilidad

e Consumo eléctrico: 1kW



o Alimentacion: 2202V /503Hz
¢ Dimensiones:

o Ancho: é6cm

o Profundidad: 42cm

o Alto:52cm
¢ Peso:

o Neto: 25kg

o Bruto: 28 kg

Atributos destacados Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR:

 Fabricacion100 % en acero inoxidable, que asegura durabilidad, higiene y resistencia ala corrosién.

Sistema de calor uniforme, que mantiene los alimentos en su temperatura dptima para el servicio inmediato.

Diseilo compacto, ideal paramostradores con espacio reducido.

Puertas y bandejas aptas para lavavajillas, facilitando el mantenimiento diario.

Facil visualizacion y acceso alos productos, gracias a su estructura abierta y disefio frontal.

Hsosrecomendados:
o Panaderias y cafeterias: Ideal para mantener empanadas, dulces calientes, sandwichesy pasteles.
o Buffets y restaurantes autoservicio: Conservacion de alimentos listos para servir durante el servicio.

¢ Tiendasy estaciones de servicio: Exhibicidn de snacks y comidas calientes con autoservicio higiénico y visualmente atractivo.

FHps de mantenimiento - Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR:
o Limpialas bandejasy superficies interiores diariamente, con un pafio himedo y detergente neutro.
o Verifica el nivel de temperaturay el funcionamiento del indicador, ajustandolo segun el tipo de alimento.
o Retiray limpia las puertas corredizas semanalmente, manteniendo su transparenciay movilidad.
o Evita obstruir las salidas de aire caliente, para asegurar una temperatura uniforme.

« Solicita unarevision técnica anual, para prolongar la vida Util del equipo.

Beneficios adicionales:
¢ Higiene garantizada, gracias a su fabricacién con materiales aptos para contacto alimentario.
« Eficiencia energética, conbajo consumoy excelente capacidad térmica.
 Facilintegracion en entornos profesionales, por sutamafio compacto y disefio moderno.

¢ Ideal para mantener la calidad y textura de los alimentos calientes, sinresecarlos.

En resumen, |a Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR es una herramienta confiable y duradera para negocios que buscan

eficiencia térmica, higiene superior y una exhibicion atractiva de sus productos calientes.

Su disefo profesional y su construccionrobustala convierten en unainversiéoninteligente para operaciones gastrondémicas de alta

rotacion.
Vitrina de Calor Acero 66 cm. Mantiene alimentos calientes entre 30=°Cy 85=°C.
Con puertas de vidrioremovibles, bandeja de residuos y control de temperatura.

Compacta, eficiente e ideal para cafeterias, panaderias y autoservicio.

Especificaciones

Caracteristica Detalle



Marca FRIGONOR
Dimensiones 55x70x50cm

Peso 45kg
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