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Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR
SKU: 4520 | Categorías: Vitrinas mantenedoras | Stock: En stock

Descripción

La Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR, modelo ET-LD-1P-C, ha sido especialmente diseñada para mantener alimentos
calientes, frescos y listos para servir en espacios comerciales exigentes.

Su estructura íntegramente en acero inoxidable de calidad alimentaria garantiza máxima higiene, resistencia y fácil limpieza, ideal

para el ritmo diario de cafeterías, panaderías, estaciones de servicio, buffets y pequeños locales de autoservicio.

Con un diseño funcional y compacto, incorpora puertas corredizas y extraíbles de vidrio grueso, bandeja deslizable para residuos,

un sistema de calefacción uniforme, y control térmico ajustable con indicador visible.

Estas características permiten conservar la temperatura de forma eficiente y prolongada, manteniendo la textura y sabor de los

productos.

�� Especificaciones técnicas – Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR:

Marca: FRIGONOR

Modelo: ET-LD-1P-C

Material: Acero inoxidable completo (estructura y piezas en contacto con alimentos)

Puertas: Corredizas de vidrio grueso, extraíbles y aptas para lavavajillas

Bandeja inferior: Para residuos, removible y resistente al óxido

Control térmico: Indicador de temperatura visible

Rango de temperatura: 30 °C a 85 °C

Base: 4 soportes de goma sólida para mayor estabilidad

Consumo eléctrico: 1 kW



Alimentación: 220 V / 50 Hz

Dimensiones:

Ancho: 66 cm

Profundidad: 42 cm

Alto: 52 cm

Peso:

Neto: 25 kg

Bruto: 28 kg

✨ Atributos destacados Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR:

Fabricación 100 % en acero inoxidable, que asegura durabilidad, higiene y resistencia a la corrosión.

Sistema de calor uniforme, que mantiene los alimentos en su temperatura óptima para el servicio inmediato.

Diseño compacto, ideal para mostradores con espacio reducido.

Puertas y bandejas aptas para lavavajillas, facilitando el mantenimiento diario.

Fácil visualización y acceso a los productos, gracias a su estructura abierta y diseño frontal.

��️ Usos recomendados:

Panaderías y cafeterías: Ideal para mantener empanadas, dulces calientes, sandwiches y pasteles.

Buffets y restaurantes autoservicio: Conservación de alimentos listos para servir durante el servicio.

Tiendas y estaciones de servicio: Exhibición de snacks y comidas calientes con autoservicio higiénico y visualmente atractivo.

�� Tips de mantenimiento – Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR:

Limpia las bandejas y superficies interiores diariamente, con un paño húmedo y detergente neutro.

Verifica el nivel de temperatura y el funcionamiento del indicador, ajustándolo según el tipo de alimento.

Retira y limpia las puertas corredizas semanalmente, manteniendo su transparencia y movilidad.

Evita obstruir las salidas de aire caliente, para asegurar una temperatura uniforme.

Solicita una revisión técnica anual, para prolongar la vida útil del equipo.

✅ Beneficios adicionales:

Higiene garantizada, gracias a su fabricación con materiales aptos para contacto alimentario.

Eficiencia energética, con bajo consumo y excelente capacidad térmica.

Fácil integración en entornos profesionales, por su tamaño compacto y diseño moderno.

Ideal para mantener la calidad y textura de los alimentos calientes, sin resecarlos.

En resumen, la Vitrina de Calor Acero 66 cm FRIGONOR es una herramienta confiable y duradera para negocios que buscan

eficiencia térmica, higiene superior y una exhibición atractiva de sus productos calientes.

Su diseño profesional y su construcción robusta la convierten en una inversión inteligente para operaciones gastronómicas de alta

rotación.

Vitrina de Calor Acero 66 cm. Mantiene alimentos calientes entre 30 °C y 85 °C.

Con puertas de vidrio removibles, bandeja de residuos y control de temperatura.

Compacta, eficiente e ideal para cafeterías, panaderías y autoservicio.

Especificaciones

Característica Detalle



Marca FRIGONOR

Dimensiones 55 × 70 × 50 cm

Peso 45 kg
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