
FICHA TÉCNICA
Generada: 10/03/2026 18:53

Mundo Gastronómico

Vitrina Mantenedora Caliente VMCD-1A Sobremesa VENTUS
SKU: 4501 | Categorías: Vitrinas mantenedoras | Stock: Agotado

Descripción

La Vitrina Mantenedora Caliente VMCD-1A de VENTUS es la solución ideal para negocios que necesitan mantener alimentos calientes

y listos para servir, sin sacrificar su presentación.

Diseñada para mostrador o sobremesa, esta vitrina combina eficiencia térmica, visibilidad total del producto y un diseño compacto,

ideal para panaderías, cafeterías, minimarkets y locales de comida rápida.

⚙️ Especificaciones Técnicas

Modelo: VMCD-1A

Dimensiones: 35 cm (ancho) x 46 cm (fondo) x 74 cm (alto)

Potencia: 0,65 kW

Amperaje: 3,86 A

Energía: 220 V / 50 Hz

Peso Neto: 22,4 kg

Material del Cuerpo: Acero inoxidable

Vidrios Laterales: Vidrio templado

Frente: Vidrio curvo de alta resistencia

Iluminación: Interior incluida

Cantidad de Repisas: 6 repisas en barra de acero

Regulación de Temperatura: Termostato manual

Sistema de Apertura: Puerta abatible trasera



Base: Antideslizante

�� Usos Sugeridos Vitrina Mantenedora Caliente VMCD-1A

Panaderías y cafeterías: Para mantener panes, empanadas, pastelitos o medialunas calientes y listos para servir.

Locales de comida rápida: Ideal para mantener productos como nuggets, papas fritas, hot dogs o hamburguesas a la

temperatura correcta.

Minimarkets o tiendas de conveniencia: Aumenta la rotación de productos calientes exhibiéndolos de forma atractiva al cliente.

✅ Beneficios del Producto

Visibilidad total: Gracias al frente curvo y laterales de vidrio templado, los productos se muestran de manera apetitosa desde

todos los ángulos.

Diseño robusto y compacto: Fabricado en acero inoxidable, combina durabilidad con una estructura compacta que se adapta a

cualquier espacio.

Temperatura constante: El termostato manual permite ajustar fácilmente el calor para mantener los productos en condiciones

óptimas.

Excelente presentación: Iluminación interna y repisas distribuidas para mostrar variedad de productos con estilo.

Fácil acceso posterior: Su puerta trasera abatible agiliza la reposición de alimentos sin interrumpir la visual del cliente.

Estabilidad garantizada: Bases antideslizantes que aseguran una posición firme sobre cualquier superficie.

�� Tips de Mantenimiento Vitrina Mantenedora Caliente VMCD-1A

Limpieza diaria: Usa un paño húmedo con detergente neutro para limpiar vidrios y estructura de acero. Evita productos abrasivos.

Revisión del termostato: Asegúrate regularmente de que el regulador de temperatura esté funcionando correctamente.

Iluminación: Revisa la funcionalidad de la luz interior para mantener la buena visibilidad del producto.

Cuidado de las repisas: Retira y limpia las barras regularmente para evitar acumulación de grasa o residuos.

Evita sobrecarga: No apiles productos más allá de la capacidad visual de las repisas para conservar un aspecto ordenado.

Vitrina Mantenedora Caliente VMCD-1A, 6 repisas de acero, cuerpo inoxidable, frente curvo de vidrio, termostato manual, 220V, 0.65

kW.

Ideal para cafeterías y panaderías.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca VENTUS

Dimensiones 50 × 40 × 80 cm

Peso 27 kg
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