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Waflera1Plato Eléctrica ECOBECK

SKU: 2036 | Categorias: Waffleras | Stock: En stock

Descripcion
Esta Waflera1Plato Eléctrica ha sido disefiada para preparar waffles de manera rdpida, uniforme y profesional.

Su estructura esta fabricada en acero inoxidable, lo que no solo garantiza una excelente durabilidad, sino que también facilitala

limpiezay asegura un entorno de trabajo mas higiénico.

Gracias a su control ajustable de temperaturay tiempo, esta maquina permite obtener el punto exacto de coccidén segun el tipo de

masa utilizaday el nivel de dorado deseado.

Asi, se convierte enuna opcionideal tanto para emprendimientos gastrondmicos como para uso en cafeterias, food trucks, locales

de desayuno oincluso enhogares que buscan calidad profesional.

Especificaciones técnicas destacadas Waflera 1Plato Eléctrica :
e Modelo: HWB-1
¢ Plato de coccidn: 1unidad redonda, de 18 cm de didametro
e Rango de temperatura: 50 °Ca 300 °C

Potencia: 1100 W

Tension: Segun configuracion del fabricante (generalmente 220 V)

Medidas: 250 x 430 x 250 mm (ancho x fondo x alto)

Peso: 6 kg

Material de construccion: Acero inoxidable, resistente y de facil limpieza

Control: Reguladoresindependientes de temperaturay tiempo

Atributos clave Waflera 1Plato Eléctrica:



Estructurarobusta en acero inoxidable, que asegura una larga vida Util en condiciones de uso intensivo.

Placade coccionde 18 cm @, ideal para preparar waffles individuales de gran tamaro.

Control preciso de temperatura y tiempo, lo que permite una cocciéon personalizaday constante.

Compactay facil de ubicar, perfecta para cocinas con espacio limitado o instalaciones moviles.

Diseio pensado para el uso profesional, pero también practico para cocineros aficionados exigentes.

Usos sugeridos:
Estawaflera esideal paralaelaboracion de waffles dulces o salados, tanto en formatos clasicos como creativos.
Puede ser utilizada en cafeterias, hoteles, servicios de brunch, panaderias, food trucks y negocios de reposteria. T

ambién resulta muy Util en ferias gastrondmicas, buffets y cocinas domésticas que buscan unresultado profesional.

Tips de mantenimiento Waflera 1Plato Eléctrica:

¢ Limpialaplaca de coccion después de cada uso, utilizando un pafio humedo o una esponja suave cuando el equipo esté tibio

(nunca caliente).

Evita el uso de utensilios metalicos sobre el plato, para no dafiar el recubrimiento antiadherente (si aplica).

Verifica que el cable y el enchufe estén en buen estado, y nunca sumerjas el equipo en agua.

Guarda la waflera en unlugar seco, unavez que se haya enfriado completamente.

Realiza inspecciones periddicas del termostatoy controles, especialmente si se utiliza de forma intensiva.

Enresumen, esta Waflera1Plato Eléctrica es una solucion practica, resistente y de alto rendimiento para quienes buscan calidad y

versatilidad enla preparacion de waffles.

Su disefio compacto, junto conun control preciso de temperaturay tiempo, la convierten en una herramienta indispensable tanto en

contextos profesionales como enhogares exigentes.
Waflera1Plato Eléctrica, ideal para preparar waffles grandes (18 cm &) de forma rdpida y uniforme.
Estructura de aceroinoxidable, con control de temperatura (50-300=°C) y tiempo.

Perfecta paranegocios o uso doméstico profesional.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca ECOBECK
Dimensiones 30x30x50cm
Peso 6kg

Galeria deimagenes

11 inch ! 280 mm
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DISENO CUIDADOSO PARA UNA EXPERIENCIA DISFRUTA DELICIOSAS CREACIONES, HAZLO T MISMO
DE HORNEADO PERFECTA Libertad para afadir chocolate, dulces

y otras decoraciones a lu gusto
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